Top-Line

Premium-Eisbereiter zur
Herstellung von kristallklaren,
hygienisch einwandfreien
Hohleiskegeln
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Gewicht: 16 g

Wenn es um den perfekten Eiswiirfel geht, gehen die Meinungen der
Experten auseinander. Die einen bevorzugen die klassische, quadratische
Form. Die anderen haben den Hohleiskegel zu ihrem Favoriten
erklart. Es gibt plausible Argumente, die fiir das eine oder das andere
Format sprechen.

Die nach dem Verfahren der von WESSAMAT entwickelten Wellentechnik
produzierten Hohleiskegel sind im Inneren des Kegels hohl. Dadurch ent-
steht eine relativ groBe Oberflache, die beim Zubereiten und Servieren
von Speisen und Getrinken einen schnellen Kuhleffekt erzeugt.

Am Ende ist es, wie so oft, der individuelle Geschmack, der zugunsten der
einen oder anderen Form entscheidet. In einem Punkt sind sich allerdings
alle einig: Die kristallklaren Hohleiskegel der Produktlinie Top-Line sind
von erstklassiger Qualitat und sowohl optisch als auch hygienisch ein
Premiumprodukt professioneller Eisbereitungstechnik.

Die unverwechselbaren Eiskegel der Produktlinie Top-Line bestechen
durch ihre exklusive Optik und ihre erstklassige Qualitat. Kristallklar —
ohne Eintriibungen und Lufteinschlisse - sind sie unverzichtbarer
Bestandteil der modernen, anspruchsvollen Gastronomie.



Einzigartige Hohleiskegel.
Vielseitige Verwendung.

Eisgekiihlt genieBen

Die Premium-Eisbereiter der Produktlinie Top-Line
bieten im Hinblick auf Platzbedarf, Kdhlart, Eis-
leistung und Eisvorrat ideale Losungen. Sie liefern
kristallklare und hygienisch einwandfreie Eiswur-
fel fur den Einsatz

B an der Bar

B im Restaurant

B im Biergarten

B in der Kuche

sowie fur das Buffet und die Salatbar.

Fur den individuellen Bedarf von 24 kg bis 180 kg
Eiswurfel/24 h stehen mehrere Modelle in unter-
schiedlichen Ausfuhrungen zur Verflgung. lhre
kompakte Bauweise, ihr gastronomiegerechtes
Design und ihre funktionale Technik machen sie
Uberall dort unentbehrlich, wo héchste Anforde-
rungen an die Zuverlassigkeit des Eiswdurfel-
bereiters und die Qualitat der damit produzierten
Eiswarfel gestellt werden.

Eindrucksvoll prasentieren

Champagner, Sekt und WeiRweine haben ihren
groBen Auftritt, wenn sie von kristallklaren Hohl-
eiswdrfeln umgeben sind. Doch nicht nur das
Auge beeindruckt die Sinne. Die Eiskegel sorgen
vor allem fur die richtige Temperatur, bei der gute
Tropfen zum auflergewdhnlichen Erlebnis wer-
den. Auch zum Kudhlen und Prasentieren von
Saften, Meeresfruchten, Obst- und Milchspeisen
werden Hohleiskegel in der Gastronomie bevor-
zugt eingesetzt.

Eisgekihlt servieren

Die meisten Erfrischungsgetranke, Longdrinks
und Cocktails sind ohne Eiswdurfel nicht vorstell-
bar. Nur wenn sie eisgekuhlt sind, sorgen sie far
echte Erfrischung und den richtigen Geschmack.
Ob zum Kuhlen im Shaker oder im Glas — die
Hohleiskegel der Top-Line sind in Bars, Bistros
und Diskotheken aufgrund ihrer bestechenden
Optik und ihrer hervorragenden Kuhleigenschaf-
ten besonders beliebt.

Professionell blanchieren

In der modernen Gastronomie haben Eiswurfel-
bereiter ihren Platz im wahrsten Sinne des Wortes
auch in der Kuche gefunden. Denn nicht nur far
die Zubereitung von Getranken, sondern auch
fur punktgenaue Garprozesse werden hygienisch
einwandfreie Eiskegel eingesetzt. Zum Beispiel
beim Blanchieren von Gemuse, um sowohl die
Optik als auch die Bissfestigkeit und die Vitamine
zu erhalten.



Energiesparende Technik.
Gastronomiegerechtes Design.

Vorteilhafte Wellentechnik

Im Hinblick auf Qualitat und Zuverlassigkeit ist
die von WESSAMAT entwickelte Wellentechnik
zur Herstellung von Hohleiskegeln nach wie vor
das MaB aller Dinge. Dieser intelligente Eisberei-
tungsprozess bietet gegentber anderen Eisberei-
tungsverfahren entscheidende Vorteile.

B Auch in Regionen mit hoher Trinkwasserharte
ist eine Aufbereitung des vorhandenen Trink-
wassers nicht erforderlich.

B Es sind weder Pumpen noch Spritzdlsen
erforderlich, die das Wasser zur Eisbereitung
mit Hochdruck verteilen. Pumpenverschleif
und Kalkablagerungen sind deshalb absolut
ausgeschlossen.

B Der Wasserverbrauch fur die Eisbereitung ist
minimal — und fur die Abtauphase wird kein
zusatzliches Trinkwasser benotigt.

B Die im Wasser gelésten Verunreinigungen
bleiben beim Eisbereitungsprozess im Rest-
wasser der Wanne zurlck. Dadurch entste-
hen auBergewdhnlich klare, formschéne und
hygienisch einwandfreie Eiswdirfel.

Funktionalitat trifft Hygiene

Die Premium-Eisbereiter der Produktlinie Top-Line
sind im Hinblick auf Konstruktion und Funktio-
nalitat exakt auf die Anforderungen der Gastro-
nomie und anderer professioneller Einsatz-
gebiete zugeschnitten. Das wird neben den
Vorteilen der Wellentechnik durch eine Vielzahl
intelligenter Details deutlich.

B Der in die Vertiefung der Frontblende inte-
grierte Produktionsschalter, der vor unbeab-
sichtigtem Beruhren (aus- oder einschalten)
geschutzt ist.

B Die transparente Entnahmeklappe aus Acryl-
glas und der innenbeleuchtete Vorratsbe-
halter erméglichen quasi im Vorbeigehen
eine visuelle Funktionskontrolle.

B Die im Betriebsmodus ,aus” abgesenkte
Wanne zur einfachen und leichten Reinigung
und der U-férmige Edelstahlablauf zur
kontrollierten Entleerung des in der Wanne
verbliebenen Restwassers.

B Der integrierte Vorratsbehdlter aus Edelstahl
mit doppeltem Boden und herausnehmbarer
Bodenabdeckung zur Drainage des Schmelz-
wassers und hygienischen Bevorratung der
unteren Eisschichten im Vorratsbehalter.

Bei dieser einzigartigen Technologie wird das zur
Eisbereitung verwendete Trinkwasser wellenfor-
mig in einer Wanne bewegt. Die im Trinkwasser
gelésten Inhaltsstoffe und Verunreinigungen
(Mineralien und Schmutzpartikel) bleiben in der
Wanne zurlck und werden mit dem Restwasser
in den Abfluss geleitet.

Verdampferfinger mit kristallklaren Hohleiskegeln
am Ende des Produktionsprozesses

Alle Modelle besitzen einen integrierten Vorrats-
behalter, der durch die platzsparende Wellen-
technik Gber einen groBen Eisvorrat verfugt. Sie
sind serienmaBig in luftgekdhlter und wasser-
gekunhlter Ausfuhrung lieferbar und kénnen far
spezielle Anwendungen auch fur den Anschluss
an einen externen VerflUssiger oder ein Zentral-
kaltesystem vorbereitet werden.

Abb. |
Modell W 31 L/W |
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Frontblende mit eingearbeiteter Vertiefung und
integriertem Produktionsschalter

Transparente Entnahmeklappe und
innenbeleuchteter Vorratsbehalter

Absenkbare Wanne und U-férmige Ablaufrinne
zur kontrollierten Restwasserentleerung

Integrierter Vorratsbehdlter aus Edelstahl mit
doppeltem Boden zur Drainage des Schmelzwassers
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Minimaler Platzbedarf. 7
Maximale Leistung.
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Platzsparende Einbauvariante

Die Modelle W 21, W 31 und W 51 sind
klassische Table-Top-Maschinen. Sie werden auf
Thekenelementen oder Unterschranken platziert
oder auf den von WESSAMAT angebotenen
Untergestellen aus Edelstahl installiert.

Besonders platzsparend und vorteilhaft ist der
Einbau dieser Eisbereiter in die Thekeneinrich-
tung. Bei den WESSAMAT Eisbereitern der
Produktlinie Top-Line kénnen nicht nur die was-
sergekuhlten, sondern auch die luftgekuhlten
Modelle W 21 bis W 51 komplett in Thekenein-
richtungen und Gastronomiemdbel eingebaut
werden. Die Ausfuhrung LE (luftgekUhlt einbau-
fahig) mit integriertem Querstromlufter wurde
speziell fur diese Einbausituation entwickelt. Im
Vergleich zum Einbau wassergekuhlter Eisbereiter
ist bei dieser luftgekuhlten Einbauvariante kein
Kahlwasser erforderlich, was im kontinuierlichen
Betrieb eine erhebliche Kostenersparnis bedeutet.

Ein weiterer Vorteil der Wellentechnik: Sie arbeitet
im Vergleich zu allen anderen Eisbereitungstech-
niken unerhért leise und kann im unmittelbaren
Arbeitsumfeld eingesetzt werden, ohne dass sich
Gaste oder das Personal gestort fuhlen.

PRODUKTUBERSICHT / TECHNISCHE DATEN

Modell Bestell Aus- Leistung? Vorrat?® MaRe Leistung Gewicht Wasserverbrauch
Nr. fihrung? 24/h kg (HxBXT) mm KW kg Liter/kg Eis
. kg | ca. Eiswdirfel Eisbereitung | Kiihlung
W21 L 1020  Edelstahl 24 | 1.500 10 475/365/530 0,30 33 33]|-
W 21 LE 1022 Edelstahl 24 ] 1.500 10 540/460/530 0,35 38 33]|-
P W21 W 1021 Edelstahl 24 | 1.500 10 475/365/530 0,30 33 33166
o J W3lL 1030  Edelstahl 35]2.180 16 525/465/530 0,39 39 29 |-
W31 LE 1032  Edelstahl 35]2.180 16 590/560/530 0,44 42 29 |-
= W31 W 1031 Edelstahl 35]2.180 16 525/465/530 0,39 39 29182
W51 L 1050  Edelstahl 55 | 3.380 30 665/485/615 0,48 49 2,7 |-
Fir die erhéhte Installation der Modelle W 21 bis W51 LE 1052  Edelstahl 55 | 3.380 30 730/580/615 0,53 51 2,7 |-
W51 stehen passende Untergestelle als Zubehor 55\ 051  Edelstahl 55 |3.380 30 665/485/615 0,48 49 27172
zur Verfligung.
Kiihlung: L = Luftku g - LE = Luftkiihlung/einbaufihig - W = Wasserkiihlung
Die luftgekiihlten Modelle der Produktlinie Topline (W 21 L, W 31 L und W 51 L) ko fiir den A an
einen externen Verflussiger (siehe Grafik Seite 7) oder ein Zentralkaltesystem vorbereitet werden.
) Geha und Vorr a F aus
2 Eislei g bei Umg von 15°C, Wassertemperatur von 10°C (bei luftgekiihiten Geréiten) und

Verflusngungstemperatur von 20°C (bei wassergekiihlten Geraten).

3 F. g ogen der Vorratsbehilter bei volistindiger A gdes g Behaiilter

Alle Ab gen (Hohe) i ive hoh stellbarer FiiBe (werden serienmaBig mitgeliefert).
pfohl Ei bereich fiir luftgekiihite Gerate: 10°C bis 30°C Umgebungstemperatur.
pfohl Ei bereich fiir wassergekiihite Gerate: 10°C bis 45°C Umgebungstemperatur.

Elektrischer Anschluss: SerienmiaBig 230 V/50 Hz (Sonderspannungen sind lieferbar).

Alle Eisbereiter der Pr inie Top-Line sind fiir den Einsatz in chlor- und salzhalti u bung (zum B

auf Schiffen, in Kii in Schwi adern) auch k plett in V4A-Ed (Werkstoff I 4404) lleferbar

g

Zubehor: P. de Unterg lle fiir die Modelle W 21 L/W bis W 51 L/W sind lieferbar.

ﬂ Die Modelle der Produktlinie ,, Top-Line” (W 21 L/LE/W bis W 51 L/LE/W) sind auch mit umweltfreundlichem
<) Kaltemittel R 290 (Propan) lieferbar.



Individueller Bedarf.
Kundenspezifische Losungen.

Vielfaltige Einsatzmoglichkeiten

Die Standmodelle W 81, W 121 und W 251 sind
die Antwort auf die zunehmende Nachfrage und
den steigenden Bedarf an Eiswdrfeln in vielen
Bereichen der Gastronomie. Diese leistungsfahi-
gen Eiswdrfelbereiter werden Gberwiegend an
einem zentralen Standort installiert und von
mehreren Anwendern (Bar, Theke, Restaurant
und Kuche) als Quelle kristallklarer Eiswdurfel
genutzt.

Die Eisproduktion und Bevorratung wird auto-
matisch Uber ein Thermostat im Vorratsbehalter
gesteuert. Die kompakte und platzsparende
Bauweise der Wellentechnik wirkt sich auch bei
diesen leistungsstarken Modellen positiv auf das
Fassungsvermégen der integrierten Vorratsbe-
halter aus. Die Eiswurfel werden manuell aus
dem Vorratsbehalter entnommen. Die transpa-
rente Entnahmeklappe ist so gestaltet, dass die
Eiswarfel auch bei weitgehend entleertem
Vorratsbehalter bequem zu entnehmen sind.
Dadurch kann der Vorratsbehalter vollstandig
geleert und der gesamte Eisvorrat genutzt
werden.

Perfekte Kombination

Wenn neben Eiswurfeln auch Crushed-
Ice bendtigt wird, sind die WESSAMAT
Eiscrusher C 103 und C 105 die ideale
Erganzung zu den Eisbereitern der
Modellreihe Top-Line. Diese praktischen
Eiscrusher bendétigen ganz wenig Platz
und verwandeln in Sekundenschnelle
die kristallklaren Hohleiskegel zu brillan-
tem Crushed-Ice.
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Die Eiscrusher C 103 (Bild oben) und
C 105 sind die ideale Erganzung zur
Herstellung von brillantem Crushed-Ice

— Abb.
Modell W 81 L/W
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Uberzeugende Leistung. 7
Beeindruckende Kapazitat.

Grof3zugiger Eisvorrat

Die Modelle W 81, W 121 und W 251 Uberzeu-
gen nicht nur durch ihre Eisleistung, sondern
auch durch einen grof3en Eisvorrat, der im inte-
grierten Vorratsbehalter gespeichert wird. Die
FCKW-freie Isolierung zwischen Vorratsbehalter,
Eisbereitungstechnik und Auf3engehduse sorgt
far eine optimale Warmeisolierung wahrend der
Bevorratung, was sich positiv auf das Abtauver-
halten der Eiswurfel im Vorratsbehalter und die
Energiekosten fur die Eisproduktion auswirkt.

Um die Eisbereitung und Bevorratung muss sich
der Anwender nicht kimmern. Einmal in Betrieb
genommen, produzieren diese Eisbereiter
erstklassige Hohleiskegel, bis das maximale
Fallvolumen im Vorratsbehalter erreicht ist. Der
Produktionsprozess wird Uber ein Thermostat
unterbrochen, wenn der Vorratsbehalter gefullt
ist und automatisch fortgesetzt, wenn eine ent-
sprechende EiswUrfelmenge aus dem Vorrats-
behalter entnommen wurde. So ist sichergestellt,
dass sich bei kontinuierlichem Betrieb und Eis-
wurfelbedarf immer eine ausreichende Menge
an Hohleiskegeln im Vorratsbehalter befindet.

Kuhlarten

Die Modelle W 81 bis W 251 sind serienmaBig
in luftgekuhlter und wassergekuhlter Ausfuh-
rung lieferbar. Die wassergekuhlten Modelle eig-
nen sich vorzugsweise in Raumen und Regionen
mit hohen Umgebungs- und AuBentemperatu-
ren sowie hoher Luftfeuchtigkeit. Um Energie-
kosten durch zusatzlichen Kihlwasserverbrauch
zu reduzieren, kdnnen anstelle von wasserge-
kuhlten Eisbereitern die luftgekuhlten Varianten
far den Betrieb mit einem externen Verflussiger
vorgesehen werden. Dartber hinaus ist auch der
Anschluss an ein Zentralkaltesystem moglich. Bei
der Auswahl der optimalen Kudhlart sind die
Einflussfaktoren wie raumliche Gegebenheiten,
Umgebungs- und AuBentemperatur, Energie-
kosten und Kuhlwasserverbrauch zu berticksich-
tigten.

Kalte-
mittel

Eisbereiter

Verflussiger

Wand
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Luftgekiihlte Ausfliihrung mit externem Verfllssiger
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Abb. !
Modelle W 121 L/W |
und W 251 L/W |

PRODUKTUBERSICHT / TECHNISCHE DATEN

Modell Bestell Aus- Leistung? Vorrat® MaRe Leistung Gewicht Wasserverbrauch

Nr. flihrung" 24/h kg (HXBXT) mm KW kg Liter/kg Eis

kg | ca. Eiswiirfel Eisbereitung | Kiihlung

w8l L 1080  Edelstahl 80 | 5.000 50 855/615/645 0,60 71 2,7 |-
w81 wW 1081 Edelstahl 80 | 5.000 50 855/615/645 0,56 71 271108
W 121 L 1120  Edelstahl 126 | 7.875 80 1075/860/650 0,96 109 2,2 |-
Wi121w 1121 Edelstahl 126 | 7.875 80 1075/860/650 0,90 106 2,2|16,0
W251L 1250  Edelstanl 180 | 11.250 180  1315/990/810 0,98 170 2,8 |-
W 251 W 1251  Edelstanl 180 | 11.250 180  1315/990/810 0,90 164 2,8|18,0
Kiihlung: L = Luf - W = Wasserkil g

Die qutgekuhlten Modelle W 81 L W 121 L und W 251 L kénnen fir den Anschluss an einen externen Verflissiger
oder ein Zentr y vorb

) Geha und Vorr t aus Ed

2) Eisleistung (Eiswiirfel bzw. de Menge Cr d-Ice) bei Umgeb peratur von 15°C, Wasser-
temperatur von 10°C (bei luftgekuhlten Geraten) und Verflussngungstemperatur von 20°C (bei wassergekiihiten

Geriten).

3 F g gen der Vorr: halter bei andiger A gdes g Behaiilter
Alle Ab g (Hohe) i ive hoh stellbarer FiiBe (werden serienmaBig mitgeliefert).
pf Ei eich fur luftgekihlte Gerate: 10°C bis 30°C Umgebungstemperatur.
pf Ei eich fir wassergekiihite Gerate: 10°C bis 45°C Umgebungstemperatur.

Elektrischer Anschluss: SerienméBig 230 V/50 Hz (Sonderspannungen sind lieferbar).

Alle Eisbereiter der Produktllme Top-Lme sind fir den Einsatz in chlor- und i Ui g (zum B 1
auf Schiffen, in Kii in 'n) auch k plett in V4A-E (Werkstoff I 4404) lleferbar
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Technische Anderungen sowie Anderungen in Ausfiihrung, in germany semchimmichr
Abmessungen und Design bleiben WESSAMAT vorbehal -
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