
Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304
Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
Beckenboden mit Gefälle zum Ablauf
Max. Behältertiefe 150 mm
Gekapselte Heizelemente unter dem Becken
Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C
Sicherheitsthermostat
Frontseitger Ablasshahn, gegen unbeabsichtigtes Öffnen gesichert
Siebboden
Vorbereitet für die Befestigung auf Unterschrankmodul

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Bain Maries
Produk tgruppeProduk tgruppe B

BreiteBreite 800 mm
TiefeTiefe 650 mm
HöheHöhe 295 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Auftisch
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von 30 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 90 °C
Anzahl BeckenAnzahl Becken 1
Beckenmaß (BxTxH)Beckenmaß (BxTxH) 530x650x200 mm
Kapaz ität  LiterKapaz ität  Liter 25 L
AussenmaterialAussenmaterial Edelstahl
AnschlußartAnschlußart Anschlussfertig (230V)
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 2 kW
SpannungSpannung 230 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 25 kg
SerienzubehörSerienzubehör Siebboden

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

GerätetypGerätetyp Tischgerät
Baut iefeBaut iefe 650
BetriebsartBetriebsart Elektro

Elektro Bainmarie 1 x GN 2/1,  150 mm, TischgerätElektro Bainmarie 1 x GN 2/1,  150 mm, Tischgerät
Power 650 solide Qualität in Italien gefertigt mit einem Edelstahlkorpus, für den engen Raum mit einer Bautiefe von nur 650 mm.
Standgeräte und Tischgeräte sowie Unterbauten in unterschiedlichen Breiten lieferbar. Ideal für den Imbissbetrieb. Kombinierbar mit
den Kühl- und Tiefkühlunterbauten. Wählen Sie zwischen Gas- und Elektrogeräten. Gasgeräte sind auf Erdgas H eingestellt, die
Wechseldüsen für Flüssiggas liegen bei. Elektrische Geräte werden im Regelfall ohne Anschlussleitung geliefert. Die Geräte können
durch Klemmstege verbunden werden. Die Tischgeräte sind vorbereitet für die Befestigung auf ein Unterschrankmodul. Die
einstellbaren Fußhöhen von 140 bis 240 mm der Standgeräte ermöglichen eine Arbeitshöhe von 830 bis 930 mm.Die 230 Volt Elektro
Bain-Marie mit tiefgezogenem Becken aus AISI 304 für eine max. Behältertiefe von 150 mm ist reinigungsfreundlich mit abgerundeten
Kanten. Der Beckenboden hat ein Gefälle zum Wasserablauf. Die ummantelten Heizelemente befinden sich unter dem Becken. Der
Wasseralasshahn ist frontseitig und vor ungewolltes Öffnen gesichert. Im Lieferumfang ist Siebboden enthalten. Die Temperatur ist
regelbar von 30° C bis 90° C. Das Sicherheitsthermostat ist inklusive.

Artikel-Nr.: 10215303
GTIN: 4059395095555
UVP: 1.875,00 EUR *
* zzgl. USt.

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/10215303-bain-marie-auftischgeraet-kbs-gastrotechnik.png


Heizsys temHeizsys tem indirekt
AblasshahnAblasshahn Ja

Verbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 GerätenVerbindungss teg zur hygienischen Verbindung von 2 Geräten

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

VerbindungsstegVerbindungssteg

GTIN: 4059395095265

Preis: 45,00 EUR *
* zzgl. USt.

Art ikel-Nr. :  10209331Art ikel-Nr. :  10209331

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Preis: 19,00 EUR *
* zzgl. USt.

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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