Edelstahltiefkuhlschrank Ready TKU 707

Umluft Edelstahl-Gewerbetiefkiihlschrank GN 2/1 mit elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige. Der
Gewerbekihlschrank verflgt Uber eine energiesparende 60 mm Isolierung und einer energiesparenden Hei3gas-Tauwasserverdunstung.
Hochwertiger Innenraum aus Edelstahl mit tiefgezogenen vorgeformten Auflagenschienen zur Einbringung von maximal 23 Rosten GN
2/1 mit 55 mm Abstand. Im Lieferumfang befinden sich bereits 3 Roste fiir eine maximale Gewichtsaufnahme je Rost von 40 kg.
Edelstahlboden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien zur leichten Reinigung. Die selbstschlieBende Tir ist bei 90° Offnung
arretierend und mit einer leicht wechselbaren Magnetsteckdichtung versehen. Gegen unbefugten Zugriff kann der Gewerbekihlschrank
mit dem eingebautem Schloss gesichert werden. Zum leichten 6ffnen des Kuhlschrankes verflgt die Tur Uber eine senkrechte
eingelassene Giriffleiste. Eine automatische Abtauung bietet maximalen Komfort. Vor Ort bestehende Bodenunebenheiten kénnen
durch die montierten héhenverstellbaren RundfliBe aus Edelstahl ausgeglichen werden.

Artikel-Nr.: 60521011
GTIN: 4059395093698 m

SWS

PLANBAR

Produktvorteile:

o Elektronische Steuerung

o Digitale Temperaturanzeige

o Energiesparende Hei3gas-Tauwasserverdunstung

o Umluftkiihlung

o Vorgeformte Auflageschienen fir maximal 23 Roste GN 2/1 bei 55 mm Abstand
o Jeder Rost ist bis maximal 40 kg belastbar

o SelbstschlieBende Tur mit Zylinderschloss bei 90° arretierend
o 60 mm Isolierung

o Turrahmenheizung

o Boden mit Hygieneradien und Reinigungsablauf

o Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

o Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

o Hoéhenverstellbare RundfuBe aus Edelstahl

Technische Daten:

Gerateart Tiefklhlschrank
Preisgruppe B
Herstellerkennung Ready TKU 707-19053371


https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/60521011-tiefkuehlschrank-tku707-kbs-gastrotechnik.png
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842 mm
2040 mm

-18 °C
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Rechts

GN 2/1

Edelstahl 201, dreiseitig
CNS

0,352 kW

230 Volt

151 kg

3 Roste GN 2/1, rilsaniert
Ja

Umluft

Automatisch

60 mm

R 290 (Propan)/GWP 3
102 g

Bruttoinhalt 660 |

Nutzinhalt Kihlung 461 |

Kategorie Vertikales Kuhl/Tiefkihlgerat
Energieverbrauch im Jahr 2485 kWh
Energieeffizienzklasse D

Energieeffizienzklasse Spektrum A +++ bis G
Energieeffizienzindex EEI 66,00

Klimaklasse 4 (+30 °C UT und 55 % RF)
EPREL Registrierungsnummer 392221

EU-Label Verordnung 2015/1094-1V

Angaben nach der Verordnung (EU) 2015-1095 zur Festlegung der Okodesign Anforderungen und der seit dem 01.07.2016 gilltigen
(Anderung 01.07.2019 Verordnung (EU) 2015/1094-1V fir Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kiihl- und Gefrierlagergerate
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Weitere Ansichten
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Sonderzubehér gegen Mehrpreis:

Rost GN 2/1 rilsaniert
Rost GN 2/1 Rilsaniert

GTIN: 4059395002386

Artikel-Nr.: 990230

Rollensatz fir Ready KU/TKU 1407 nur werkseitig
Rollensatz fir Ready KU/TKU 1407 nur werkseitig

GTIN: 4059395029758
Artikel-Nr.: 828307

Kupfercutter - Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Artikel-Nr.: 92900600

Direkt zum Produkt Direkt zu den technischen

Dokumenten

Fur Druckfehler keine Haftung.
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