& KBS

Tiefkiihlschrank QN 600

Gewerbetiefklhllagerschrank mit elektronischer Steuerung und digitaler Temperaturanzeige in der Frontblende integriert. Der fugenlose
Kunststoff-Innenbehélter ist leicht zu reinigen. die feststehenden Verdampferroste dienen als Ablage (Rost) fir die Waren und kénnen
mit 15 kg belastet werden. Die Tur mit durchgehender Griffleiste ist abschlieBbar und mit einer Magnetsteckdichtung versehen, somit
servicefreundlich ohne Werkzeug wechselbar. Vorn 2 héhenverstellbare Fi3e, hinten 2 Rollen.

= Artikel-Nr.: 982081
_— Nachfolgeartikel-Nr.: ohne
GTIN: 8059223000252

Produktvorteile:

Volltartiefkhlschrank

Fugenloser Kunststoff-Innenbehélter

Digitale Temperaturanzeige

Elektronisches Thermostat

65 mm Isolierung

Stille Kiihlung

Feststehende Verdampferroste

o Volltur mit Schloss

o Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
o Turanschlag rechts, wechselbar
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o Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
o Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiBe
o Hinten 2 Rollen fur den leichten Transport

Technische Daten:

Gerateart TiefkUhlschrank
Preisgruppe B
Abmessungen auBen:

Breite 780 mm
Tiefe 720 mm
Hohe 1895 mm
Abmessungen innen:

Breite 660 mm
Tiefe 578 mm
Hohe 1656 mm
Aufstellart Standgerét
Offnungssystem Volltiir
Temperaturbereich von -18 °C
Temperaturbereich bis -22 °C

Anzahl der Tiren
Tuaranschlag
Aussenmaterial
Innenmaterial
AnschluBart
Anschlusswert Elektro
Spannung

1
Rechts wechselbar

Stahlblech weif3 pulverbeschichtet
ABS Kunststoff weif3
Steckerfertig (230V)

0,4 kW

230 Volt
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Bruttogewicht

Serienzubehdr

Einsetzbar Umgebungstemperatur
bis

Raumfeuchte bis

Kihlung

Abtauung

Wandstéarke Isolierung

Kaltemittel

Kaltemittelmenge

Energiedaten

Bruttoinhalt
Nutzinhalt Tiefkihlung
Energieverbrauch im Jahr

Weitere Ansichten

Direkt zum Produkt

Fur Druckfehler keine Haftung.

KBS Gastrotechnik GmbH | SchoBbergstraBe 26 | 65201 Wiesbaden | Tel.: +49 611 44787-150 | www.kbs-gastrotechnik.de

96 kg
7 Verdampferroste, TUr mit Schloss
30 °C

55 %

Stille

Manuell

65 mm

R 290 (Propan)/GWP 3 Gemisch R 1150
100 g

600 |
456 |
1186 kWh

Dokumenten

Direkt zu den technischen
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