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GTIN

Ursprung Italien

Zolltarifnummer 84198180

Händler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Stand: 20.06.2022

Internet: www.saro.de

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschäftsführer: Walter Spangenberg, Dominique de Charry, Aloys de Charry

ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

4017337 056484

455-1320

- Material: Edelstahl

- Einfache Bedienung

-  Magnetische Türöffnung

-  Dampfgaren bei 100° und 100% Feuchtigkeit

-  max Temperatur: 280°

-  10 vorinstallierte Programme

-  Kerntemperaturfühler

-  Festwasseranschluss

-  Leicht entnehmbare Türdichtung zum einfachen Reinigen

-  Optional gibt es eine Kondensationshaube die einfach auf dem Ofen anzuschliessen ist 

(nicht enthalten)

-  Die Öfen sind auch in Kombination stapelbar

-  Abm.: B 840 x T 920 x H 770 mm

-  5 Einschübe

TECHNISCHES DATENBLATT

SARO Kombidämpfer Modell Nerone CL 
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