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Mod: TEP167/B

Production code: TFCP/167-S

]
Diamond
catering equipment



» Réalisation en acier inox
alimentaire de qualité EN 1.4509
441 finition brossée et polie.

* Top renforcé et insonorié, pas
d’arrét vif et intégralement  fa-
briqué avec double pli écrasé.

» Top non soudé, finition
supérieure.

* Fabrication spécialement étudié
pour étre assemblée sur nos
chaines de montage en grande
série.

* Le sous-bassement est muni de
4 pieds en acier inox avec vérins
réglables et semelle en PVC.

« Portes coulissantes ou battantes,
poignées inox incorporées dans
la porte.

* Rails et pieces de suspension
tout en inox.

* Finition brossée et polie.

» Chauffage avec résistance
électrique.

 Ventilée avec régulateur
thermostatique.

» Bouton lumineux ON/OFF.

» Témoin lumineux de la

* Vervaardigd uit roestvrij staal EN
1.4509 441 finition brossée et
polie.

* Top renforcé et insonorié, pas
d’arrét vif et intégralement fabri-
qué avec double pli écrasé.

» Top non soudé, finition supé-
rieure.

* Fabrication spécialement étudié
pour étre assemblée sur nos
chaines de montage en grande
série.

» Het basisonderstel is voorzien
van 4 poten in roestvrij staal met
regelbaar voetje en zool in PVC.

* Schuif of draaideuren met
geintegreerd handvat in inox.

* Geleiders en ophangdelen
volledig in inox.

» Geborstelde en gepolijste
afwerking.

* Verwarming met electrische
weerstand.

* Ventilatie met thermostatische
regeling.

* Verlicht knopje ON/OFF.

» Temperatuur-verklikkerlichtje.

» Manufactured in EN 1.4509 441
stainless steel approved for

« food use, brushed and polished
finish.

* Reinforced and soundproofed
top, no sharp edges,
manufactured entirely with
flattened double fold.

* Top not welded, superior finish.

» Manufacture specially designed
to be assembled on our assembly
lines in large quantities.

* The underbody has 4 stainless
steel legs with adjustable feet
and PVC base studs.

+ Sliding doors or swing doors,
stainless steel handles built into
the door.

* Rails and suspension parts all
stainless steel.

* Brushed and polished finish.

» Heating with electrical resistor.

* Ventilated with thermostatic
regulator.

» Luminous ON/OFF button.

» Temperature indicator light.

» Manufactured in EN 1.4509 441
stainless steel approved for

« food use, brushed and polished
finish.

* Reinforced and soundproofed
top, no sharp edges,
manufactured entirely with
flattened double fold.

 Top not welded, superior finish.

» Manufacture specially designed
to be assembled on our assembly
lines in large quantities.

* The underbody has 4 stainless
steel legs with adjustable feet
and PVC base studs.

+ Sliding doors or swing doors,
stainless steel handles built into
the door.

* Rails and suspension parts all
stainless steel.

* Brushed and polished finish.

» Heating with electrical resistor.

* Ventilated with thermostatic
regulator.

» Luminous ON/OFF button.

» Temperature indicator light.
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TFC/127 1200 X 700 X 900 Verticale/Verticaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/147 1400 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/167 1600 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/187 1800 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/207 2000 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/127+BAF 1200 X 700 X 900 Verticale/Verticaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/147+BAF 1400 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/167+BAF 1600 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/187+BAF 1800 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz
TFC/207+BAF 2000 X 700 X 900 Horizontale/Horizontaal 150° 2500 230V 50 Hz





