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Gebrauchsanweisung

Induktions-Einbaugerate

Modul-Line: Einkochzonen
MO/BA 3500 Art. Nr.Z 0201; Z 0432
MO/BA 5000 Art. Nr. Z 0200; Z 0433

Modul-Line: Einkochzonen Wok
MO/WO 3500 Art. Nr.Z 0202; Z 0430
MO/WO 5000 Art. Nr. Z 0400; Z 0431

-

Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG

Zinhainer Weg 4
D-56470 Bad Marienberg

Telefon +0049 (0) 2661 — 9868-10

Telefax +0049 (0) 2661 — 9868-38 (Service)

Internet www.scholl-gastro.de

E-Mail info@scholl-gastro.de

BA Seite 1 von 28 24. Februar 2015
Stand 02-2015 Revision 0



Mm A O E B vy

SCHOL

<<< Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG

GBA Z 0200 0 D ..eine ldee voraus!
INHALTSVERZEICHNIS
INNAIESVEIZEICINIS ...ttt st st st e s bt e bt e bttt e i e s b e e b e e b e e e emne s e saeeneie 2
Yoo PP 4
L1 AIIBEIMEINES ittt ettt s e e b e s bt e e bt e s bt e e bt e s bt e e bt e s b et e bt e s be e e bt e s bee e bt e s beeenneenane 5
11 ANWENAUNE .ttt ettt ettt ettt e sh b e e bt e e sh b e e ebe e e she e e bee e shbe e beeesbbeesseeesabeeanteesaneesnseesaneennees 5
2 ProduktebeSChrEibUNG ...c.eeoeiieee et ettt st b e 6
21 PPOTUKL ..ttt ettt ettt et sat e sbe e s bt e sb e et e e ab e e st e ebe e s b e e b e e b e ennesaeesae 6
2.2 TECHNISCRE DAtEN ...ttt st sb e bttt et ebe e s be e s b e b e e b e enbesatesaeeneee 7
B INSEAIIAEION et st h e bttt et e a e b e e bt e b e e reenesaeenae 8
3.1 INStallatioNS-VOraUSSEIZUNGEN .....eiiuiiiiiieeiet ettt st st s e st e s b e eanee s 8
3.2 INStallationS-VOrSChrIfLeN ....co.ii i 8
33 Einbau-Ausschnitt MO/BA 3500 und MO/BA 5000 ........ccoceveereeireeireereeeeeeesreesreesveereensesseesseensens 10
3.4 Einbau-Ausschnitt MO/WO 3500 und MO/WO 5000 ........c.c.ceeiiueiiieiieieieieeeeieieeeeeereeeesaeeessssveeeens 11
3.5 Befestigung WOK SPUIEBNTIEZET .....viieeiee ettt e ettt e et e e e ette e e e etb e e e e atae e eeaaeeeesreeaens 12
3.6 Einbau Bedienplatte mit LeiStUNGSIEGIEr .....ceii i e 13
4 INBEtriEbNaNME ..o e e e e 14
4.1 1Y ol = Y=L S PP PPPPPPPPPPPPPPPPPRE 14
5 FUNKEIONSTEOST ..ttt e s e st sa e r et re e re s 15
(ST = T=Te 1= o 10 T = SR 16
6.1 [ CoTol YT o 7.4=T] 3 USRS 16
6.2 (10T .01 (] o P TSP P PP P OPPRPROP 16
7 SicherheitsVOrSCRIITEEN ...c..eiiiii et 17
7.1 Beschreibung von Gefahren-Symbolen ..........cooouiiiieii e 17
7.2 Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften.........cccooovevirvininiincneee 17
7.3 SICNEIE ANWENAUNE .....eeiieieee ettt e et e e st e e et e e eeaate e e s taeeesntaeesensaeeesnnteeeannseeesnnnnes 18
7.4 Sicherheitsvorschriften fiir das Bedienpersonal ...........cceeieciiiiieiiie e e 18
BA Seite 2 von 28 24. Februar 2015
Stand 02-2015 Revision 0



<<< Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG

GBA Z02000D

M

A

2] E B v

ST

.eine ldee voraus!

7.5 UNsachgemaRe BEAIENUNE .....oeiiiiie ettt ee e st e e e e e e e easae e e s tbeeeentaeeesansaeesnsreeeans 18
7.6 Unbefugtes Nachbauen oder Gebrauch von Ersatzteilen........occeeveeiiiiiicieeiiiiieeciec e 18
7.7 PFaNNENEIKENNUNG. ..ottt et saae e b e e saneennees 19
7.8 UberwachUng der HEIZZONE .........c.cuiuiiieiieieteteteteteteeee ettt seas s sttt eve e beaetesess s s s esesesesesas 19
8  AUSSErDEtriEDNANME ..o e e e 20
9 Fehlerfindung/FehlerBENEOUNG .........eeeiiiiieecee ettt ettt e et e e tae e bee e beeeeaeeeaes 21
9.1 [ o) g0 Y=Y (o [T o T=L=T o S 21
9.2 FERIEI INAUNG ...t et ettt et b e e st e e at e st e e sbeeesaneennees 22
10 REINIGUNE ...ttt st s et e e s r e e s s bb e e s s b e e e seabe e e e sbaeesenreeesnnneas 24
11 UNTEINAIE ...ttt ettt e et s bt e et e s bt e e bt e s b e e bt e s beeennee s baeenneeeate 25
12 L a) o] ={ U] o ¥ - PPt 26
12.1  Vermeiden Sie MiSSDIrEUCNE .......ccooviiiiiiieiieeeteeere ettt st s sre e b re e 26
13 GAranti€ UNG SEIVICE ...ouviiiiiiiiect ettt s s sbe e e be e e sneesbeeeneesane 27
13.1 GarantiebEAINGUNEEN . ..oouiiiiieee ettt sttt b e e bt e s bt e e bt e s be e s bt e sbeeenneesane 27
13.2 Y] Yol PP PP PP P OTPTROPI 27
13.3  SEIVICEAUIESSE ..veiuriiiiiieiiee sttt ettt s st st a e e e s r e r e r e e r e s s st sreeneeneen 28

BA
Stand 02-2015

Seite 3 von 28

24. Februar 2015
Revision 0



<<< Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG

Mm A O E B vy

ST

GBA Z02000D ...eine ldee voraus!

VORWORT

Herzlichen Glickwunsch

Mit dem Kauf lhres neuen Gerates aus dem Hause SCHOLL haben Sie sich fiir ein Produkt entschieden, das
hochste technische Anspriiche mit praxisgerechtem Bedienungskomfort verbindet.

Ihr Gerdt geht besonders sparsam mit Energie um. Es bietet Ihnen die Mdoglichkeit, sich bei verantwortungs-
vollem Umgang, umweltbewusst zu verhalten.

Bitte lesen Sie die Informationen in dieser Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch, bevor Sie Ihr Gerat in
Betrieb nehmen. Sie finden hier wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und die
Wartung des Gerates, damit Sie lange Freude an Ihrem Gerat haben.

Sollte einmal eine Storung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal im Kapitel ,,Fehlersuche” nach. Kleinere
Storungen kénnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Servicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf. Bitte reichen Sie diese Gebrauchsanweisung zur Information
und Sicherheit an neue Besitzer weiter.

Ein gutes Gerat, das sachgerecht behandelt wird, dient Ihnen viele Jahre.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch!

lhre

Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG
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1 ALLGEMEINES

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen von grosser Wichtigkeit, die bei Monta-
ge, Anwendung und Unterhalt beriicksichtigt werden missen. Aus diesem Grund muss sie vor der Installati-
on und Inbetriebnahme durch den Monteur und das Bedienpersonal vollstandig gelesen werden. Sie muss
immer zum Nachschlagen in der Nahe der Kochstelle aufliegen.

Allgemeine Informationen (iber Produktebeschreibung — Installation — Inbetriebnahme - Funktionstest —
Bedienung — Sicherheitsvorschriften — Ausserbetriebnahme — Fehlerfindung - Reinigung - Unterhalt und
Entsorgung werden in weiteren Kapiteln behandelt.

1.1 ANWENDUNG

Die Induktionsgerate ,,Modul-Line” werden als Einbau-Kochgerate zum Zubereiten von Mabhlzeiten einge-
setzt. Sie konnen zum Kochen, Warmhalten, Flambieren, Grillieren usw. von Speisen verwendet werden.
Der Koch- oder Fertigungsprozess mit ,,Modul-Line“ Induktionsgerdten darf nur mit induktionstauglichem
Pfannenmaterial durchgefiihrt werden. Fir den Einsatz des Pfannenmaterials sollten keine NO-NAME-
Produkte eingesetzt werden.
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2 PRODUKTEBESCHREIBUNG

2.1 PRODUKT

Modulares Induktions-Einbaukonzept bestehend aus: Induktions-Generator, Spulentrdgerblech mit Spule,
oder beim Wok mit Spulenabschirmblech und Cerancuvette mit Spule, sowie Bedieneinheit.

Der leistungsstarke Generator ist in einem geschlossenen Gehduse aus CNS mit integriertem Lifter und
Ansteckelementen im Gehauseboden ausgestattet.

Samtliche Anschlisse wie Netzstecker, Stecker fiir die Bedieneinheiten, Spulenkabel und Spulenfiihlerkabel
sind von aussen Uber die Ansteckleisten anzuschliessen.

Eine optimale Luftzufuhr erfolgt Giber den im Gerateboden integrierten Ventilator.

Der Generator ist mit einem Luftfihrungssystem ausgestattet, bei welchem die erwarmte Luft direkt am
seitlichen Geh&use Uber einen Luftkanal ausgefiihrt wird.

Mit dem Einsatz der Mikroprozessortechnologie wird eine maximale Betriebssicherheit erzielt:
e Die Energiezufuhr wird elektronisch gesteuert und tiberwacht

e Eserfolgt eine permanente Temperaturiiberwachung von Ceranglas, Spulen, Kihlkérper und Elekt-
ronik

e Einintegriertes Service- und Reparatur-Errorcode-System ermdglicht eine effiziente Fehlerdiagnose

Die einfache Bedienung erfolgt (iber einen Leistungsregler mit den Leistungsstufen 1-12.

EMV Funk- und Netzstoérungen entsprechen den EU-Normen. Anschlusskabel steckerlos.

Erfiillt neueste Vorschriften:

EN 60335-1/-2-36, EN 62233
CE-konform

ANSI/UL 197; CSA C 22.2 No.109
FCC Part 18; ICES-001

NSF/ANSI 4
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2.2  TECHNISCHE DATEN

Bedienung und Kontrolle

Lampen-Betrieb 24V DC/max. 40mA (grin)

Leistungsregler — Potentiometer 10kOhm

Modell Spannung Leistung
MO/BA 3500 230V/1Ph 3,5 kw
MO/BA 5000 400V /3 Ph 5,0 kw
MO/WO 3500 230V /1Ph 3,5 kW
MO/WO 5000 400V /3 Ph 5,0 kW

Funktionsbedingungen

e max. Toleranz der Netzspannung

e Frequenz

e Schutzklasse

e min. Pfannen-Durchmesser

Nominalspannung +6%/-10%

50/60 Hz

IP X0
12cm
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3 INSTALLATION

3.1 INSTALLATIONS-VORAUSSETZUNGEN

Die Unterseite der Induktionseinheit unterhalb des Liifters muss betreffend Blockier-und Ansauggefahr
absolut frei sein. Eine optimale Luftzirkulation darf durch den Einbau nicht beeintrachtigt werden. Es muss
darauf geachtet werden, dass der Luftfluss garantiert wird. Die Luftzufuhr Gber den Ventilator sollte tUber
einen vorgelagerten Fettfilter gereinigt werden. Speziell ist darauf zu achten, dass die eingezeichneten Zu-
und Abluftéffnungen mindestens 40mm von Hindernissen wie zum Beispiel Wand oder Boden entfernt sind.
Zusatzlich muss beachtet werden, dass die Abluft nicht direkt mit der Zuluft vermischt wird. Die Abluft muss
eine ungestorte Austrittsmoglichkeit haben.

Installationsumgebung

max. Umgebungstemperatur: Lagerung >-20°C - +70°C
in Funktion >+5°C-+40°C
max. relative Luftfeuchtigkeit: Lagerung >10% - 90%
in Funktion >30% - 90%

3.2  INSTALLATIONS-VORSCHRIFTEN

Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

e Prufen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen des Typenschil-
des libereinstimmt. Bauseits muss eine stabile Netzspannung vorhanden sein.

e Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebaudeinstallations-Vorschriften entsprechen. Die
gliltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitdts-Behérden missen befolgt werden.

e Das Induktionsgerat ist mit einem Netzkabel ausgestattet, welches durch einen lizenzierten Elektriker
angeschlossen werden muss.

e Falls Fehlerstromschiitze verwendet werden, miissen diese fur einen Fehlerstrom von > 30mA einsetz-
bar sein.

e Bei der Montage des Generators gilt es darauf zu achten, dass die Luftzufuhr und Luftausfuhr unabhan-
gig gefuhrt werden. Es darf nicht zu einem Kreislauf der austretenden und angesaugten Luft kommen.
Die Luftausfuhr muss aus dem Herd oder Counter gefiihrt werden, ansonsten entsteht ein Warmestau,
der zur Leistungsreduktion oder zum Ausschalten des Gerates fihrt (siehe Kapitel 9.1/9.2).

e Das Induktionsgerat hat ein internes Luftkiihlsystem. Verhindern Sie ein Blockieren der Luftzufuhr- und
Luftausfuhrzone durch Gegenstande (Stoff, Wand etc.).

e Beachten Sie, dass ein vorgelagerter Fettfilter beim Lufteintritt eingesetzt wird, wodurch die angesaug-
te Luft gereinigt wird.

e Vermeiden Sie, dass heisse oder fette Umgebungsluft durch das Induktionsgerat angesaugt wird (meh-
rere Gerdte stehen nebeneinander, Gerdte stehen hintereinander, in der Nahe von Bratkippern, Ofen,
Fritteusen ...).

e Das Induktionsgerat darf nur (iber einen sich im Unterbau befindenden Backofen oder sonstigen War-
meleiter eingebaut werden, wenn die Temperatur der zugefiihrten Luft und das Raumklima unter 40°C
liegt. Der Einsatz eines zusatzlichen Lifters fur die Luftausfuhr sollte sonst gepriift werden.

e Die Luftansaug-Temperatur muss unter 40°C liegen.
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e Die Spulen (Temperaturfiihler) auf dem Spulentragerblech missen bei der Montage einen gleichméssi-
gen Anpressdruck auf das Ceranfeld aufweisen. Es gilt zu beachten, dass die Distanzbolzen vom Spulen-
tragerblech ca. 5mm durchgedriickt werden.

e Inspektionsarbeiten missen durch zugelassenes Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Falsche Spannung kann das Induktionsgerat bescha-

ACHTUNG .~

Das Induktionsgerat ist mit einem den nationalen Vorschriften entsprechenden Kabel ausgestattet.

Stellen Sie sicher, dass die Kabel richtig angeschlossen werden:

230V 1-Phasige Gerite

Phase 1: braun
Neutral: blau
Erdung: gelb-grin
Spannung: +6%/-10%
Frequenz: 50 Hz/60 Hz
Sicherung: 16A

400V 3-Phasige Gerate

Phase 1: braun

Phase 2: blau

Phase 3: schwarz

Erdung: gelb-grin

Spannung: +6%/-10%

Frequenz: 50 Hz/60 Hz

Sicherung: 8A

BA Seite 9 von 28 24. Februar 2015
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3.3  EINBAU-AUSSCHNITT MO/BA 3500 unD MO/BA 5000

Seitenansicht Frontansicht
< 322 ———p ‘«— 322 —>
Ceranglas
4

—— 288 ——P —— 35 ———>

verkabelt mit Spulen

40

44— Spulen- und Temperaturfiihlerkabel 2500 mm

[
e @ ® o * f A
Abluft t ® Generatorgehause @ | Aot f g H ” ” H H ” HH ” %
. Y Y . ;. — T T -
+—— 12 4: e~ e 175 T T \ Netzkabel
Zuluft Stecker fur
Bedieneinheit 337 ——p
— 332 ———Pp .
Klemmensteg fiir:
Spulenfiihler-/Spulenkabel
[ CERANGLAS
«— 22—
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3.4

Seitenansicht

Spulen-

/Ahschlrmblech

4— 311
~ Wok-Cuvette
&
«— s —
4“— 31— P
Spulen- und
Temperaturfiihlerkabel 2500 mm
,,,,,,,,, &
e @ ® o +
A Gt torgehé
Abluft 4| @ eneratorgehduse o | Abuitd
° °
AAA
<+ 182
Zuluft

— 332 ——Pp

|

Wok- & Cuvette
8

— 311 ————P

«— 31—

EINBAU-AUSSCHNITT MO/WO 3500 unp MO/WO 5000

Frontansicht

Stecker fur
Bedieneinheif

4 311 R
Wok-Cuvette 8
Spulen-Abschirmblech
A A
j=3
o g
5 . 4
Netzkabel
Klemmensteg fiir:
Spulenfiihler-/Spulenkabel
A
~
]
........ v

Gewindebolzen M5

4 x Rechteckausschnitt 6/9 mm fur
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3.5 BEFESTIGUNG WOK SPULENTRAGER

Position SchweiRbolzen

J

/ fir Spulentrager

121,6

Frontansicht

< v
121,6

A-A

304,6 N
_ 299 ‘ '/
| |

i L]
Spulenanschluss Wokspule
311

Silikonstreifen (sx2mm)

;

Herdoberblatt Detailansicht
/ /

L~ Schweissbolzen (M5x25)

Cerancuvette

Spulentrager

[T_2 —U-Scheibe (5/15mm)

Druckfeder (1x10x17.5mm)
Die Feder muss auf ca.8mm
vorgespannt werden!

Flanschmutter (vs)
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3.6 EINBAU BEDIENPLATTE MIT LEISTUNGSREGLER

Das Gerat wird komplett mit Bedienplatte angeliefert. Fir die vorgesehene Montage auf eine Blende muss
der bendétigte Ausschnitt fur den Leistungsregler und das LED beriicksichtigt werden. Die Kabelldnge des
Leistungsregler und des LED betragt 2500 mm.

L 104 63,5
fﬁ\ G\
S 8 o
! @ @
D @) ‘
L 120 o =2
120
60
28 x 94,5
© O
o 38 8¢ & &0 @&
(]
Q-
S 3 oy <
= = e S
o"‘o‘)
T}
2 177 28
rs}
. ’92‘ n @ @J ©
; } 8 104 \
4x R5
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4 INBETRIEBNAHME

4.1 MONTAGE

Die elektrischen Anschliisse miissen durch einen
Experten ausgefiihrt werden.

Das Induktionsgerat ist mit einem Netzkabel ausgeriistet. Das Gerat muss mit einem Direktanschluss ange-
schlossen werden. Die elektrischen Installationen mussen durch zugelassene Installationsunternehmen
unter Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen Vorschriften ausgefiihrt werden. Die Installations-
unternehmen sind verantwortlich fiir die korrekte Auslegung sowie Installation in Ubereinstimmung mit
den Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilder missen strikte befolgt werden.

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannungen des Netzstroms und des Gerates (gemalR Typen-
schild) Gbereinstimmen.

Das Spulentragerblech mit den draufliegenden Spulen muss so montiert werden, dass beim Einkleben des
Ceranglases die auf den Spulen montierten Temperatur-fiihler einen Anpressdruck zum Ceranglas aufwei-
sen. Somit wird eine permanente Temperaturiiberwachung gewahrt. Sollten die Temperaturfiihler einen
Abstand zum Ceranglas aufweisen, kann keine Uberwachung gewihrleistet werden, was sehr gefahrlich
ist (siehe Kapitel 3.2)!

Drehen Sie den Leistungs-Drehschalter auf die AUS-Position bevor Sie das Induktionsgerdt ans Stromnetz
anschlieRen.

Leistungs-Drehschalter Leistungs-Drehschalter

Betriebsanzeige Die Zahl, welche zur Betriebsanzeige
zeigt, markiert die aktuelle Position des
Leistungs-Drehschalters.

. N /‘ Position AUS:
= | S ‘0’ zeigt zur Betriebsanzeige.
s | = N
7 \ Position EIN:
/ K Jede Position, die zur Betriebsanzeige

zeigt auller 0.
AUS-Position (0) EIN-Position (2)

Vor dem Durchfiihren von Funktionstests muss der Anwender wissen, wie das Induktionsgerat zu bedienen
ist.

lhr Induktionsgerat ist mit dem Stromnetz verbunden. Stellen Sie sicher, dass das Gerat richtig eingebaut ist.
Der Leistungs-Drehschalter ist in AUS-Position.

Entfernen Sie alle Gegenstinde aus dem Ceranfeld. Uberpriifen Sie, ob das Ceranfeld weder gespalten noch
gebrochen ist. Stellen Sie die Inbetriebnahme sofort ein, sollte das Ceranfeld gespalten oder gebrochen
sein, schalten Sie das Gerat sofort ab.
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5 FUNKTIONSTEST

Dem Ceranfeld wird durch die heiRe Pfanne Warme
libertragen.

ACHTUNG

Um Verletzungen zu vermeiden (Verbrennungen),
beriihren Sie das Ceranfeld nicht.

Benitzen Sie eine flr Induktion geeignete Pfanne mit einem minimalen Bodendurchmesser von 12 cm.
e GieRen Sie etwas Wasser in die Pfanne und platzieren Sie sie in die Mitte der Heizzone.

e Drehen Sie den Leistungs-Drehschalter auf EIN (eine Position zwischen 1 und 12). Die Betriebsanzeige-
lampe leuchtet (griin), das Wasser wird aufgeheizt.

e Entfernen Sie die Pfanne von der Heizzone, die Betriebsanzeigelampe muss blinken.

e Setzen Sie die Pfanne zuriick auf die die Heizzone, die Betriebsanzeigelampe leuchtet wieder und der
Kochprozess beginnt von neuem.

e Drehen Sie den Leistungs-Drehschalter auf die AUS-Position. Der Kochprozess wird gestoppt und die
Betriebsanzeigelampe schaltet aus. Die leuchtende Betriebsanzeigelampe zeigt an, dass Energie auf die
Pfanne Gbertragen wird.

Wenn die Betriebsanzeigelampe ausgeschaltet bleibt, priifen Sie folgendes:

e Ist das Induktionsgerat mit dem Stromnetz verbunden?

e st der Leistungs-Drehschalter auf Position EIN?

e Benitzen Sie eine induktionstaugliche Pfanne (min. 12 cm Bodendurchmesser)?

e Befindet sich die Pfanne in der Mitte der Heizzone?

Um zu prifen, ob das Pfannenmaterial geeignet ist, benitzen Sie ein Magnet, welches leicht am Pfannen-
boden haften bleiben muss, oder machen Sie folgenden Kochtest:

Geben Sie einen Liter Leitungswasser in die Pfanne und kochen es auf.
Bei einem 3.5kW Gerét sollte die Aufkochzeit ca. 130 Sekunden betragen.
Bei einem 5,0kW Gerat sollte die Aufkochzeit ca. 80 Sekunden betragen.

Sollte die Aufkochzeit langer dauern, ist das auf ungeeignetes Pfannenmaterial zurlickzufiihren. Das Resul-
tat ist Leistungsreduktion oder Verlustleistung.

Sollte Ihr Pfannenmaterial ungeniigend sein, kontaktieren Sie Ihren Vertriebspartner. Wahlen Sie eine fiir
Induktionsgerate empfohlene Pfanne.

Sollte das Induktionsgerat trotz Tests nicht funktionieren, sehen Sie im Kapitel “Fehlerfindung/ Fehlerbehe-
bung” nach.
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6 BEDIENUNG

6.1 KOCHPROZESS

Das Gerat ist sofort betriebsbereit. Die leuchtende Betriebsanzeigelampe zeigt an, dass Energie in die Pfan-
ne geleitet wird. Die Leistungsstufe wird durch Drehen des Leistungs-Drehschalters gewahlt. Die induktive
Leistungsiibertragung hangt von der Position der Leistungsstufen ab.

o Position 1 > minimale Leistung
= Position 12 > maximale Leistung

Aufgrund der folgenden Umstdnde muss der Koch aufmerksamer vorgehen, als beim Kochen mit her-
kédmmlichen Kochsystemen.

Die Warmespeicherkapazitat dieser Technologie ist sehr tief. Wenn die Leistungszufuhr mittels Drehschalter
verdandert wird, wird das Kochgut sofort der neuen Leistungsstufe angepasst. Leere Pfannen oder Topfe
heizen sehr schnell auf. Pfannen NIE ohne Inhalt auf das Ceranfeld stellen, zuerst Fettstoff oder Flissigkeit
in die Pfanne geben und dann mit dem Kochprozess beginnen. Stellen Sie die Heizleistung mittels Dreh-
schalter genau entsprechend der gewilinschten Kochmethode ein.

Die Pfanne sollte immer in der Mitte der Heizzone plaziert sein, sonst wird der Pfannenboden ungleich-
maRig aufgeheizt. Die heile Pfanne darf weder auf der Silikonfuge noch auf dem Gehause aufliegen (Erhit-
zung trocknet die Silikonfuge aus und sie kann brechen), dies kann zu einem Ausfall fiihren.

Beim Aufheizen von Ol oder Fett priifen Sie die Pfanne stets, um ein Uberhitzen oder Brennen des Ols oder
Fettes zu verhindern.

6.2 KOMFORT

Das Induktionsgerat Gbertrdgt nur dann Energie, wenn sich eine Pfanne auf der Heizzone befindet. Die Posi-
tion des Leistungs-Drehschalters hat darauf keinen Einfluss. Wenn Sie die Pfanne von der Heizzone entfer-
nen, wird die Ubertragung der Energie in die Pfanne sofort gestoppt. Wenn die Pfanne auf die Heizzone
zuriickgestellt wird, wird die vorgewdhlte Leistung wieder in die Pfanne tGbertragen.

Durch Ausschalten des Drehschalters wird der Kochprozess gestoppt.
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7 SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

7.1 BESCHREIBUNG VON GEFAHREN-SYMBOLEN

Generelles Gefahrensymbol:

Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften bedeutet
Gefahr (Verletzungen).

Elektrische Spannung:

Dieses Symbol warnt vor elektrischer Spannung.

Bei unsachgemiBer Anwendung kdnnen kleinere
ACHTUNG  Verletzungen oder Sachbeschidigungen hervor-
gerufen werden.

Direkt am Gerat angebrachte Gefahren-Symbole missen unbedingt befolgt und die Lesbarkeit jederzeit
sichergestellt werden.

Beispiel: ACHTUNG: Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerdtes muss
die Bedienungsanleitung gelesen werden!

7.2  GEFAHREN BEI NICHTBEACHTEN DER SICHERHEITS-VORSCHRIFTEN

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr fir Personen, Umgebung und fir das Induk-
tionsgerat selbst fihren. Bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften besteht kein Recht auf Schadenser-
satzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren (Beispiele):
e  Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen
e  Gefahr fur Personen durch tUberhitzte Pfannen

e Gefahr fiir Personen durch lberhitzte Abstellflache (Ceranfeld)
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7.3  SICHERE ANWENDUNG

Die Sicherheits-Vorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen Vorschriften fur
Elektrizitat zur Verhinderung von Unfdllen sowie jegliche betriebsinterne Arbeits-, Anwendungs- und Si-
cherheits-Vorschriften miissen befolgt werden.

7.4  SICHERHEITSVORSCHRIFTEN FUR DAS BEDIENPERSONAL

Das Ceranfeld wird durch die Hitze der Pfanne aufgewdrmt. Um Verletzungen (Verbrennungen) zu vermei-
den, das Ceranfeld nicht berthren.

e Um die Uberhitzung der Pfannen durch Leerkochen zu vermeiden, heizen Sie die Pfanne nicht unbeauf-
sichtigt und ohne Kochgut auf.

e Schalten Sie die Heizzone aus, wenn Sie die Pfanne fiir eine Weile wegnehmen. Dadurch vermeiden Sie,
dass der Heizprozess automatisch einsetzt, sobald eine Pfanne zuriick auf die Heizzone gestellt wird.
Somit wird ein unbeaufsichtigtes Aufheizen vermieden, d.h. eine Person, die das Induktionsgerat bent-
zen will, muss den Heizprozess durch Drehen des Leistungsstellers auf ‘EIN’ starten.

e Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. zwischen Pfanne und Ceranfeld, da es sich entzlinden kdnnte.

e Da metallische Gegenstande sehr schnell aufgeheizt werden, wenn sie mit der in Betrieb gesetzten Heiz-
zone in Berlihrung kommen, stellen Sie keine anderen Gegenstande (geschlossene Dosen, Aluminiumfo-
lie, Besteck, Schmuck, Uhren etc.) als Pfannen auf das Induktionsgerat.

e Personen mit einem Herzschrittmacher sollen ihren Arzt konsultieren, um abzuklaren, ob sie sich in der
N&he eines Induktionsgerates aufhalten dirfen.

e Legen Sie keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oder andere magnetempfindliche Gegenstdande
auf das Ceranfeld.

e Das Induktionsgerat hat ein internes Luftkiihlsystem. Vermeiden Sie, dass die Luftzufuhr- und Luftaus-
blaszone mit Gegenstanden (z.B. Stoff) behindert werden. Dies wiirde ein Uberhitzen und daher das
Ausschalten des Gerates verursachen.

e Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeit in das Gerat. Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Was-
serstrahl.

e Wenn das Ceranglas gerissen oder gebrochen ist, muss das Induktionsgerat ausgeschaltet und von der
elektrischen Zufuhr getrennt werden. Beriihren Sie keine Teile im Innern des Kochgerétes.

7.5 UNSACHGEMARE BEDIENUNG

Die Funktionstiichtigkeit des Induktionsgerates kann nur bei richtiger Anwendung gewdhrleistet werden.
Die Grenzwerte gemaR ‘Technische Daten’ dirfen unter keinen Umstanden Gberschritten werden.

7.6  UNBEFUGTES NACHBAUEN ODER GEBRAUCH VON ERSATZTEILEN

Jegliches Nachbauen oder Anderungen am Induktionsgerat sind verboten. Kontaktieren Sie den Hersteller,
wenn Sie Anderungen am Gerit wiinschen. Um die Sicherheit zu gewéhrleisten, verwenden Sie nur Original-
Ersatzteile und Zubehorteile, welche durch den Hersteller bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht origina-
len Komponenten erldscht jegliche Haftung fiir Folgekosten.
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7.7  PFANNENERKENNUNG

Pfannen mit einem Durchmesser von weniger als 12 cm werden nicht erkannt. Wahrend dem Betrieb leuch-
tet die Betriebsanzeigelampe. Beim Betrieb ohne Pfanne oder eines ungeeigneten Pfannenmaterials wird
keine Leistung abgegeben, die Betriebsanzeige blinkt.

7.8 UBERWACHUNG DER HEIZZONE

Die Heizzone wird durch einen sich unter dem Ceranfeld befindenden Temperatursensor tiberwacht. Uber-
hitzte Pfannen (heiRes Ol, leere Pfannen) kénnen erkannt werden. Die Energiezufuhr wird gestoppt. Das
Gerat muss nach dem Abkiihlprozess wieder neu gestartet werden.
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8 AUSSERBETRIEBNAHME

Wenn das Induktionsgerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der Leistungs-drehschalter nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Induktionsgerat flr langere Zeit nicht einsetzen (mehrere
Tage), trennen Sie es von der Stromzufuhr. Stellen Sie sicher, dass keine Flussigkeit in das Induktionsgerat
gelangen kann und reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl.
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9 FEHLERFINDUNG/FEHLERBEHEBUNG

Induktionsgerat nicht 6ffnen!

ACHTUNG

Gefahrliche Spannung!

Das Induktionsgerat darf nur durch zugelassenes und geschultes Servicepersonal geéffnet werden. Beenden
Sie jegliche Arbeiten, sollte die Heizzone (CERAN-Glas) gerissen oder gebrochen sein. Das Induktionsgerat
muss ausgeschaltet und der Netzstecker ausgezogen werden. Beriihren Sie keine Teile im Innern des Gera-
tes.

9.1 ERRORMELDUNGEN

Anzahl Blinkimpulse | Bedeutung

der Betriebslampe/

Code

-- Kein Fehler, Normalbetrieb

01 Kein Spulenstrom, Hardwarelberstrom 3)
02 Hoher Spulenstrom, Softwareiberstrom 3)
03 Temperatur Kiihlblech 1)
04 Temperatur Kochfeld, Uberhitzung 1)
05 Leistungsdrehschalter Leitungsbruch 1)
06 Erhéhte Innentemperatur 2)
07 Kochfeldfuhler Kurzschluss 1)
08

09

10

11

12 Leistungsreduktion Kiihlblechtemperatur 2)
13 Leistungsreduktion Kochfeldtemperatur 2)
14 Leistungsreduktion durch ungeeignetes Pfannenmaterial 2)

1) Das Gerat stellt sofort ab.
2) Das Gerat arbeitet mit reduzierter Leistung im Taktbetrieb weiter.

3) Ungeeignetes Pfannenmaterial

Ablauf der Fehlermeldung: Die Lampe ,Ein“ leuchtet fur einen langeren Intervall (0,6 Sek.). Die Anzahl der
nachfolgenden kurzen Intervalle muss gezahlt werden und gibt Aufschluss Uber die Art des Fehlers gemaf
oben genanntem Codesystem.
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9.2 FEHLERFINDUNG

Fehler

Mogliche Ursache

Massnahmen

Kein Aufheizen
Betriebsanzeigelampe ist AUS
(dunkel)

Keine Stromzufuhr

Priifen Sie, ob das Gerat mit dem
Stromnetz verbunden ist (Netzkabel
angeschlossen)

Sicherungen prifen

Leistungsdrehschalter in AUS-
Position

Leistungsdrehschalter in Ein-
Position drehen

Pfanne zu klein (Durchmesser Pfan-
nenboden unter 12 cm)

Geeignete Pfanne einsetzen

Pfanne ist nicht in der Mitte der
Heizzone platziert (Pfanne wird
nicht erkannt)

Schieben Sie die Pfanne in die Mitte
der Heizzone

Ungeeignete Pfanne

Wahlen Sie eine fiir Induktion ge-
eignete Pfanne

Induktionsgerat defekt

Induktionsgerat vom Netz trennen
und Servicepartner kontaktieren

Ungeniigende Heizleistung
Betriebsanzeigelampe ist AN
(leuchtet)

Verwendete Pfanne ist nicht ideal

Wahlen Sie eine fiir Induktion ge-
eignete Pfanne

Vergleichen Sie die Resultate mit
,lhrer” Pfanne

Luftkihlsystem ist behindert

Stellen Sie sicher, dass die Luftzu-
fuhr und -ausfuhr nicht behindert
sind

Umgebungstemperatur ist zu hoch
(das Kiihlsystem kann den Kochherd
nicht in der normalen Betriebstem-
peratur halten)

Stellen Sie sicher, dass keine heisse
Luft angesogen wird

Umgebungstemperatur reduzieren,
Temperatur der Luftzufuhr darf
40°C/110°F nicht Ubersteigen

Eine Phase fehlt

Priifen Sie die Sicherungen

Induktionsgerat defekt

Servicepartner kontaktieren

Keine Reaktion auf Drehen des
Leistungsdrehschalters

Leistungsdrehschalter defekt

Induktionsgerat vom Netz trennen
und Servicepartner kontaktieren

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab
Lufter arbeitet

Luftkihlsystem ist behindert

Stellen Sie sicher, dass die Luftzu-
fuhr und -ausfuhr nicht behindert
sind

Lafter schmutzig

Lifter reinigen

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab
Lifter arbeitet nicht

Lifter defekt

Lifter-Uberwachung defekt

Servicepartner kontaktieren

Heizleistung stellt innerhalb von
Minuten an und ab

(nach einer ldngeren, fortwih-
renden Betriebszeit)

Spule tberhitzt, Heizzone zu heil®

Leere Pfanne

Uberhitztes Ol in der Pfanne

Gerat ausschalten, Pfanne entfer-
nen und warten, bis die Heizzone
abgekihlt ist

Kleine metallische Objekte (z.B.
Loffel) werden auf der Heizzone
aufgeheizt

Pfannenerkennung falsch eingestellt

Servicepartner kontaktieren
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Das Kihlsystem (Liftung) beginnt zu arbeiten, wenn die Temperatur des Kiihlblechs 55°C Uibersteigt. Bei
Kiihlblech-Temperaturen Giber 70°C reduziert die Uberwachung die Leistung automatisch, um den Leis-
tungsteil bei normalen Betriebsbedingungen zu halten. Das Induktionsgerat lauft horbar ungleichmaRig.
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10 REINIGUNG

Liste von Reinigungsmitteln flr bestimmte Verschmutzungsarten:

Verschmutzungsart

Reinigungsmittel

Leichte Verschmutzung

Feuchtes Tuch (Scotch) mit etwas Industrieki-
chen-Reinigungsmittel

Fetthaltige Flecken
(Saucen, Suppen, ...)

Polychrom

Sigolin chrom, Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant, Sida, Wiener Klak
Pudol System Pflege

Kalk- und Wasserflecken

Polychrom

Sigolin chrom, Inox creme
Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Stark schimmernde, metallische Verfarbungen

Polychrom
Sigolin chrom

Mechanische Reinigung

Rasierklinge
nicht kratzender Schwamm

Kratzende Reinigungsmittel, Stahlwolle oder kratzende Schwamme dirfen nicht verwendet werden, da sie

die CERAN-Oberflache beschadigen kénnen.

Ruckstande von Reinigungsmitteln missen mit einem feuchten Tuch (Scotch) vom CERAN-Feld entfernt

werden, da sie beim Aufheizen korrodieren kénnen.

Ein fachgerechter Unterhalt des Induktions-Kochherdes bedingt eine regelméssige Reinigung, sorgfaltige

Behandlung und Service.

Es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gerat gelangen!
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11  UNTERHALT

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fiir die Sicherheit relevant sind, jederzeit
einwandfrei funktionstichtig sind.

Das Induktionsgerat muss mindestens einmal jahrlich durch einen ausgebildeten Techniker gepriift werden.

Induktionsgerat nicht 6ffnen!

ACHTUNG

Gefdhrliche Spannung!

Das Induktionsgerat darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.
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12 ENTSORGUNG

Bei Beendigung der Lebensdauer des Induktionsgerdtes muss dieses fachgerecht entsorgt werden.

12.1 VERMEIDEN SIE MISSBRAUCHE

Das Gerat darf nicht durch unqualifizierte Personen beniitzt werden. Vermeiden Sie, dass das zur Entsor-
gung bereitgestellte Induktionsgeradt wieder in Betrieb genommen wird. Das Induktionsgerat besteht aus
gebrauchlichen elektrischen, elektromechanischen und elektronischen Bauteilen. Es werden keine Batterien
verwendet.

Der Anwender ist verantwortlich fiir die fachmannische und sichere Entsorgung des Induktionsgerates.
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13 GARANTIE UND SERVICE

13.1 GARANTIEBEDINGUNGEN

Eine Haftung und Gewahrleistung des Herstellers ist ausgeschlossen wenn
» die Hinweise und Anweisungen der Betriebsanleitung nicht beachtet werden,
» das Produkt nicht bestimmungsgemal verwendet wird,
» Umbauten und Funktionsanderungen durchgefiihrt werden,
>

keine Original-Ersatzteile verwendet werden.

Sofern keine besonderen Garantiebedingungen aufgefiihrt sind, gilt gegenliber Kaufleuten fir alle Produkte
eine 12-monatige Gewahrleistung (Ndheres regelt Punkt 11 unserer AGB).

Die Garantie auf die Gerdite ist eine Materialgarantie von einem Jahr. Das bedeutet, wir senden lhnen im
Falle eines Defekts das entsprechende Bauteil zu. Das defekte Teil ist binnen 2 Wochen an unsere Adresse
zurtickzuschicken. Ein Anspruch auf verdorbene Ware oder Folgeschdden, die nicht mit dem Gerdit zu tun
haben, kénnen nicht geltend gemacht werden. Weitere Informationen zur Gewdhrleitung finden Sie in unse-
ren AGBs oder erhalten Sie auf Anfrage.

Bei Gerditen, die nicht aus unserer Fertigung stammen gelten die entsprechenden Garantiebedingungen des
entsprechenden Herstellers. In der Regel gilt hier auch die Materialgarantie. Eine direkte Garantie von uns
wird auf diese Artikel nicht gegeben.

13.2 SERVICE
Q WICHTIG
Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfiltig vorbereiten und die entsprechen-
den Ersatzteile bereitstellen kann, benétigen wir bei Ihrer Kundendienstanforderung

die folgenden Informationen:

1. lhre genaue Anschrift (ggf. Anschrift Endkunde, Ansprechpartner)

2. lhre Kontaktdaten wie Telefon-, Telefaxnummer und E-Mail-Adresse (ggf. auch Endkunde)
3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?

4. Die genauen Geratedaten (Typenschild und/oder Kaufbeleg zur Hand nehmen)

5. Kaufdatum

6. Die genau Beschreibung des Problems oder Ihres Service-Wunsches (ggf. Fotos des Schaden bzw. von den
Einbaugegebenheiten)

Halten Sie bitte zusatzlich Ihren Kaufbeleg bereit. So helfen Sie uns, unnétigen Zeit- und Kostenaufwand zu
vermeiden und auch fir Sie effizienter zu arbeiten.
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13.3 SERVICEADRESSE

Sie erreichen uns:
Montag bis Donnerstag von 7% Uhr bis 16% Uhr
Freitag von 7% Uhr bis 12*° Uhr

AulRerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns Ihre Wiinsche bitte per E-Mail oder Telefax mit.

Scholl Apparatebau GmbH & Co. KG

Zinhainer Weg 4
D-56470 Bad Marienberg

Telefon 0049 (0)2661/9868-10

Telefax 0049 (0)2661/9868-38 (Service)

E-Mail service@scholl-gastro.de
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