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MAGISTAR COMBI TS 20 X GN1/1-E

Touchscreen, 3 Koch-Modi (automatisch, manuell, Rezept-Programm), Listenpreis:

Dampferzeuger und Boiler
Artikel-Nr.: 406218724

PROFESSIONAL
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23.291,00 € *

*zzgl. Ust. zzg|. Versandkosten

Beschreibung

HeiBluftdampfer, Kombigerat, Elektroausfihrung

aullen und innen: CNS 1.4301

Thermo-Doppelglastir mit LED-Beleuchtung, Tur-Innenglas zur Wartung und
Reinigung abklappbar, Turanschlag rechts, werkseitig wechselbar
hochauflésender multilingualer Touchscreen

eingebauter Dampferzeuger fur hochprazise Feuchtigkeits- und
Temperaturregelung

echte Luftfeuchtigkeitskontrolle mit Lambdasensor zur automatischen
Erkennung der Menge und Gréf3e von eingebrachten Lebensmitteln
verschiedene Zyklen und Modi: Trockener HeilBkonvektionszyklus (25 - 300 ° C),
Kombinationszyklus (25 - 300 ° C), Niedertemperatur-Dampfzyklus (25 - 99 ° Q),
Dampfzyklus (100 ° C), Hochtemperaturdampfzyklus (25 - 130 ° C),
Regeneration, Niedertemperaturgaren, Prufzyklus, EcoDelta-Kochen, Sous-
Vide-Kochen, Pasteurisierung, Entwasserungszyklen

Food Safe Control zur automatischen Uberwachung der Sicherheit oder des
Kochvorgangs gemall HACCP-Hygiene-Standards

Advanced Food Safe Control zum Kochen mit Pasteurisierungsfaktor
automatischer Modus mit Gber 100 verschiedenen vorinstallierten Programm-
Varianten

automatische Erkennungsphase zur Optimierung des Garvorgangs nach
GrolBe, Menge und Art der Speisen

automatischer Schnell-Cooldown und automatische Vorheiz-Funktion
Innenraum mit abgerundeten Ecken, IPX5 - strahlwassergeschutzt, auch far
Reinigung mit dem Hochdruckreiniger geeignet

integrierte Spritzpistole mit automatischem Ruckzugssystem fur schnelles
Arbeiten

Echtzeit-Ubersicht der Garparameter

maximal 1000 Rezepte mit Bildern in 16 verschiedenen Kategoriengruppen

speicherbar
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¢ USB-Anschluss zum Herunterladen von HACCP-Daten, Programmen und
Einstellungen

e Multi-Timer-Funktion zur Verwaltung von bis zu 20 verschiedenen
Garvorgangen gleichzeitig, Speichermadglichkeit von bis zu 200 MultiTimern

e Kochoptimierer zur Organisation unter dem Blickwinkel von Zeit- und
Energieeffizienz, automatische Verbrauchsvisualisierung am Zyklus-Ende

¢ Kalender fur tagliche Planung mit Alarmfunktion

¢ Backup-Modus mit Selbstdiagnose wird bei Fehler automatisch aktiviert

¢ AirFlow-Luftverteilungssystem mit hochprazisem Ventilator, 7
Geschwindigkeitsstufen von 300 bis 1500 U / min und Ruckwartsgang, Lufter
stoppt in weniger als 5 Sekunden bei Tur6ffnung

e HP Automatic Cleaning: automatisches Selbstreinigungssystem mit integrierter
Entkalkung des Dampferzeugers, 5 automatische Zyklen (weich, mittel, stark,
extra stark, nur Spulen) und Economizer

e Frontzugriff auf die Steuerplatine fur einfache Wartung und Service

¢ maximale Wasserzulauftemperatur 30 °C, 1 - 4,5 bar

¢ serienmaldig mit 1 x 6-Punkt-Multisensor-Kerntemperaturfihler und 1 x GN-
Einfahrwagen 1/1, Einschubabstand 63 mm, fur max 20 x GN 1/1, Belastbarkeit
max 100 kg

Hinweis:
Bei der Gerateaufstellung ist bauseitig ein Abstand von mindestens 50 mm an

allen Seiten einzuplanen.

Das Geratist auch in folgenden Varianten erhaltlich: ELEKTRO BOILER
AlISI316L, ELEKTRO 230V, GAS, GAS BOILER AISI316L sowie GAS LPG. Ebenfalls
erhaltlich mit GN-Tablettgestell 1/1, Einschubabstand 85 mm. Bitte sprechen

Sie uns an.

Informationen
Artikelnummer: 406218724

Verkleidung auRen: CNS 1.4301

Verkleidung innen: CNS 1.4301

Abstell- und Lagerflache: 20 x GN 1/1-65mm Behdlter oder Bleche
Bruttogewicht: 360 kg

Nettogewicht: 340 kg

Abmessungen
Breite aul3en: 911

Tiefe auRen: 933
Hohe aullen: 1794

Breite innen: 590
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Tiefe innen: 797
Hohe innen: 1604
Tiefe bei ge6ffn. Tar: 1298

Technik
Energieart: Elektro

Anschlusswert Elektro: 37,7 kW /3N ph /50 Hz / 400 V
Wasserdruck: 1,0 bis 4,5 bar

Schutzart: IPX5, strahlwassergeschutzt, auch fur Reinigung mit dem
Hochdruckreiniger geeignet

Lautstarke: <68 dB


https://www.nordcap.de/nordcap-shop/kochtechnik/daempfer-und-oefen/heissluftdaempfer-serie-magistar-combi/406218724-magistar-combi-ts-20-x-gn1/1-e?number=406218724#
https://www.nordcap.de/nordcap-shop/kochtechnik/daempfer-und-oefen/heissluftdaempfer-serie-magistar-combi/406218724-magistar-combi-ts-20-x-gn1/1-e?number=406218724#

