Pizzaofen Allround 6 Q fir 6 Pizzen ¢33cm elektro 6,5 kW

Pizzaofen elektro, 6,5 kW, flir 6 Pizzen 232 cm, 1 Backkammer

Technische Daten:

Abmessungen auBen:
Breite

Tiefe

Hoéhe

Abmessungen innen:
Breite
Tiefe
Hoéhe

Anschlusswert Elektro
Spannung

Frequenz

Phasen

Bruttogewicht

Typ

Gerateart

Betriebsart
GerateanschluBart

Produktvorteile:

o 1 Backkammer 66x99x15cm
o flir 6 Pizzen 233cm

Artikel-Nr.: 50511006
GTIN: 4059395053012

Elektro Pizzaofen Allround Front aus Edelstahl und Korpus aus Stahlblech gefertigt.
Backkammer aus aluminiertem Stahlblech gefertigt mit verstérkter Isolierung flr 6 Pizzen bis
@ 33cm. Backkammer mit Sichtfenster, Innenbeleuchtung und Backdeck aus Schamottstein
(ideal fur das Pizzabacken auf Stein). Temperaturkontrolle mit thermostatischer
Temperaturregelung bis maximal 450° C fir Ober- und Unterhitze. Separater Ein- und
Ausschalter sowie GuBgekapselte Wiederstéande aus Inoxtahl.

1240 mm
940 mm
430 mm

990 mm
660 mm
150 mm

6,5 kW

400 Volt

50/60 Hz

3

110 kg

TK6Q
Pizzadfen
Elektro
Anschlussfertig

o separate Temperaturkontrolle fiir Ober
o und Unterhitze durch Thermostat

o Edelstahlfront
o Korpus aluminiert

Backdeck in Schamottstein
Backkammerbeleuchtung
verstarkte Isolierung

Weitere Ansichten

Sonderzubehdr gegen Mehrpreis:



Untergestell fur Pizza6fen

Untergestell fir Pizzadfen, fur TK66T - Breitversion

GTIN: 4059395053227
Artikel-Nr.: 50592005

Raderkit fur Untergestell

Réderkit fur Untergestell

GTIN: 4059395053357
Artikel-Nr.: 50594001

Fur Druckfehler keine Haftung.
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