NordCap@/

IMPULS-WANDKUHLREGAL

MERCURY CNS 135 H 1424 M1

steckerfertig, Panorama-Seitenteile Listenpreis: < @ Ii\

mit 2 verstellbare Regalboden und Bodenauslage 10.554,00 €* G

Artikel-Nr.: 418622006 *72gl. Ust. zzgl. Versandkosten
NordCap“/

PROFESSIONELL KUHLEN

Beschreibung
¢ zur Kuhlung und Prasentation von verpackten Fleischwaren und

Geflugelprodukten
¢ kanalisierbar, "Back to back"-Einheit oder 360°-Einkaufsinsel
¢ Aufbau, schrag, Rickwand geschlossen
e LED-Innenbeleuchtung (im Deckenteil und unter den Regalbdden), gesondert

schaltbar

e Bautiefe in mm: 622, Fronthéhe in mm: 540

¢ elektronische Steuerung
¢ Digitalanzeige, Temperaturregelung
* automatische Abtauung, automatische Tauwasserverdunstung

* hermetischer Kompressor

Hinweis:
Temperaturklasse M2 zur Kihlung von z.B Molkereiprodukten, Wurstwaren etc. (+2

bis +4 °C) preisgleich erhaltlich. Zentralgekuhlte sowie Version mit geschlossenen
Seitenteilen auf Anfrage erhaltlich. Gegen einen Aufpreis auf Anfrage in allen RAL-
Farbtonen lieferbar. Die Mal3e der Gerate variieren je nach Zubehdr. Zur Be- und
Entliftung ist ein Mindestabstand zur ruckwartigen Wand oder zu anderen
Rickwand-Kuhlregalen in mm: von 100 bis 150 einzuplanen. Aufbau Ricken-an-
Ricken oder auch als 360° - Insel konfigurierbar. Ein Zwischenraum von 200 mm
muss zwischen den Modulen fur die Entliftung bertcksichtigt werden. Eine
Abdeckung fur diesen Zwischenraum kann auf Anfrage geliefert werden. Bitte bei
Bestellung angeben. NordCap Service-Angebote zu Planung und Aufbau finden Sie
unter
https://www.nordcap.de/download/Beratungsunterstuetzung_frischwarentheken.pdf
oder
https://www.nordcap.de/download/Beratungsunterstuetzung_wandkuehlregale.pdf.

ﬁ "Ul]l: Serienzubehér

¢ 2 x Regalboden, je Modul
* 4 x Ful3e, Stahl mit Kunststoffkopf, justierbar, @ in mm: M12


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/versand-und-zahlungsbedingungen
https://www.nordcap.de/lexikon-led/
https://www.nordcap.de/lexikon-temperaturklasse-m2/

* PVC-Rammschutz, frontseitig

* Preisschiene, je Regalboden

Informationen
Artikelnummer: 418622006

GTIN: 4063377154086

Anschlussart: steckerfertig

Kihlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 1260 W | -10 °C (VT)

Kaltemittel Fullmenge: 2x110 g

Abstell- und Lagerflache: 1 x Regalboden, héhen- / neigungsverstellbar, T in mm:
195

1 x Regalboden, héhen- / neigungsverstellbar, T in mm: 295
1 x Bodenauslage, T in mm: 335

Ausstellflache: 1,00 m?

Warenprasentationsflache (TDA): 0,98 m?

Bruttoinhalt: 194 |

Steuerung: elektronische Steuerung

Temperaturbereich: 0 bis 2 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Temperaturklassifizierung: M1 - zur Kihlung von z.B. Fleisch, Hackfleisch oder
Geflugelprodukten

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

Verkleidung auBen: CNS 1.4301

Verkleidung innen: Stahlblech, pulverbeschichtet, weil3
Gerauschpegel: ca. 45 dB

Bruttogewicht: 262 kg

Nettogewicht: 200 kg

Anschlusswert Elektro: 1,00 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Energieeffizienzklasse: D

Energieverbrauch: 8,02 kWh/24h

Energieeffizienzindex: 47,10

Produktionsschritt: Lagern

Abmessungen (mm)
Breite auRen: 1350

Tiefe auBBen: 622

Hohe aul3en: 1406
Breite innen: 1290
Breite Verpackung: 1700
Tiefe Verpackung: 800
Hohe Verpackung: 2200



Energieeffizienz*
Lieferant: NordCap

Modell: MERCURY CNS 135 H 1424 M1

EPREL-Registrierungsnummer: 999999

Energieeffizienzklasse: D

Energieeffizienzindex: 47,10

Energieverbrauch: 8,02 kWh/24h

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kiuhigeraten mit Direktverkaufsfunktion und

2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kihlgeraten



