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WANDKUHLREGAL

MERCURY CNS 100 H 1424 M1

steckerfertig, Panorama-Seitenteile

Listenpreis:

mit 2 verstellbare Regalbdden und Bodenauslage 6.648,00 €%

Artikel-Nr.: 418622005
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Beschreibung
o steckerfertiges Wandkuhlregal mit Umluftkiihlung

e aulBen CNS

¢ innen pulverbeschichtetes Stahlblech in weil3

» kanalisierbar

« frontseitiger Rammschutz aus PVC

¢ helle LED-Beleuchtung im Deckenteil und unter den Regalbdden montiert,
gesondert schaltbar

s Etagenbeleuchtung

¢ elektronische Steuerung

e automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

¢ serienmalig mit 2 Regalbéden mit Preisschiene, 1 Regalboden T in mm: 200, 1
Regalboden T in mm: 300, in H6he und Neigung verstellbar,

1 Bodenauslage T in mm: 385

Hinweis:
Temperaturklasse M2 zur Kuhlung von z.B Molkereiprodukten, Wurstwaren etc. (+2
bis +4 °C) optional preisgleich erhaltlich.

ZentralgekUhlte Version auf Anfrage verflugbar.

Version mit geschlossenen Seitenteilen auf Anfrage preisgleich erhaltlich.

Planungshinweis:
Die Mal3angaben gelten nur fur die Grundmodelle des MERCURY. Bitte beachten Sie,
dass die Mal3e der Gerate je nach Zubehor variieren.

Zur Be- und Entluftung ist ein Wandabstand von 100 bis 150 mm einzuplanen.

Bei steckerfertigen Inseln muss ein Zwischenraum zwischen den Modulen von 20 cm
far die Entluftung berucksichtigt werden.

Auf Anfrage kann eine Abdeckung fur den Zwischenraum geliefert werden.



Energieeffizienz*
Lieferant: NordCap

Modell: MERCURY CNS 100 H 1424 M1

Energieeffizienzklasse: D

Energieeffizienzindex: 40,6

Energieverbrauch: 6,06 kWh/24h

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion und
2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 418622005

Anschlussart: steckerfertig

Kihlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Verkleidung auf3en: CNS 1.4301

Verkleidung innen: pulverbeschichtetes Stahlblech in weil3

Ausstellflache: 0,70 m2

Warenprasentationsflache (TDA): 0,77 m?

Abstell- und Lagerflache: 1 x Regalboden, T in mm: 200, in H6he und Neigung
verstellbar

1 x Regalboden, Tin mm: 300, in H6he und Neigung verstellbar

1 x Bodenauslage, T in mm: 385

Bruttoinhalt: 134 |

Bruttogewicht: 185 kg

Nettogewicht: 140 kg

Temperaturbereich: 3 bis 5 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Temperaturklassifizierung: M1

Temperaturklassifizierung-Bezeichnung: Temperaturklasse M1 zur Kihlung von z.B.
Fleisch, Hackfleisch oder Gefligelprodukten

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

Abmessungen (mm)
Breite auRen: 960

Tiefe auRen: 622

Hohe aulRen: 1406
Breite innen: 900

Breite Verpackung: 1200
Tiefe Verpackung: 800
Hohe Verpackung: 2200



Technik
Kaltemittel: R-290

Kalteleistung: 870 W | -10 °C (VT)

Kaltemittel Fullemenge: 150 g

Anschlusswert Elektro: 0,80 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Energieeffizienzklasse: D

Energieverbrauch: 6,06 kWh/24h

Energieeffizienzindex: 40,6



