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Mod: FET/375

Production code: LCT 375
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Béghge Réglage Puissance de chauffage Température
PRODUIT Vitesse (3) Fond (2i) Supérieure (2s) (6)
Pizza (fraiche) Pos. 2 Pos. 8,5 Pos. 5 300°C
Baguettes (surgelee) Pos. 2-2.5 Pos. 7 Pos. 4 230°C
Quiches (surgelee) Pos. 0.5 Pos. 4 Pos. 4 180°C F ETI375

Ajuste de  Ajustes de potencia de calefaccion

PRODUCTO Velocidad (3) Abajo (2) Superior (2s) B

Pizza (fresca) Pos. 2 Pos. 8,5 Pos. 5 300°C

Baguettes (ultracongeladas) Pos. 2-2.5 Pos. 7 Pos. 4 230°C

Quiches (ultracongeladas) Pos. 0.5 Pos. 4 Pos. 4 180°C

sReed Heating power settings Temporature Model Conveyor width Power/Tension

PRODUCT Setting (3) Lower (2i) Upper (2s) ® Modéle Largeur du tapis Puissance/Tension

Pizza (fresh) Pos. 2 Pos. 8,5 Pos. 5 300°C Modello Ancho de la cinta Potencia/Tension

Baguettes (deep-frozen) Pos. 2-2.5 Pos. 7 Pos. 4 230°C

Quiches (deep-frozen) Pos. 0.5 Pos. 4 Pos. 4 180°C FET/375 375mm 6000W/400V
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	2: Folha 1 Tras
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