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Mod: CGD/1-DP-(230/3)

Production code: EV835/1CD-(230/3)
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Modello - Model - Modell - Modéle - Modelo - Mooens

EV8351 | EV835/2

L mm 1 1
Dimensioni camera di cottura - Cooking chamber dimensions- Male der Backkammer g 1128 1128
Dimensions de la chambre de cuisson - Dimensiones camara de coccion - Pasmepbi nekapHoU kamepb!
H mm 160 160
Dimensioni esterne - External dimensions - AuBenmalie Ig ?111211 1228 1228
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasmepsb!
pasep H mm 435 770
apacita di cottura pizze - Pizza baking capacity - Backleistung Pizzen - Capacité de cuisson de pizza
Capacita di cott i Pizza baki ity - Backleistung Pi Capacité de cui de pi - 8 @350 8+8 @350
Capacidad de coccion pizzas - [[pou3sodumenbHOCMb 8bINEYKU NUYYbI 4 @500 4+4 @500
imentazione elettrica z - Electric power supply z - Stromversorgung z
Alimentazi lettrica 50/60Hz - Electri ly 50/60Hz - St 50/60H Volt AC 3230 AC 3230
Alimentation électrique 50/60Hz - Alimentacion eléctrica 50/60Hz - Snekmponumarue 50/60Hz © AC3N400 | AC3N400
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme kW / 17 117+11.7
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumansHoe nompebnexue max ! ! !
Consumo medio - Average consumption - Durchschnittlicher Verbrauch kWh 7 7
Consommation moyenne - Consumo medio - CpeOHee nompebneHue
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo Kg 240 410
L mm 1 1
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmaRe der Verpackung B i 1?28 1?28
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pa3meps! ¢ ynakoskol
Hmm 650 980
Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo Kg 286 460
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Cappa con aspiratore - Hoods with extractor - Abzugshauben mit Sauggeblase
Hottes avecaspirateur - Campanas con extractor -  Buimsicka ¢ 6eHmuasamopom
Cappa senza aspiratore - Hoods without extractor

Hottes sans aspirateur - Campanas sin extractor -  Buimsicka 6e3 eenmuaamopa

- Abzugshauben ohne Sauggeblase

KEV835NT

KEV835AS

Dimensioni esterne - External dimensions - AuRenmale |L: ?11?111 1238
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasmepsb!
H mm 450

Alimentazione elettrica 50Hz - Electric power supply 50Hz - Stromversorgung 50Hz Volt AC 230
Alimentation électrique 50Hz - Alimentacion eléctrica 50Hz - Snekmponumarue 50Hz
Assorbimento massimo - Maximum absorption - Maximale Stromaufnahme KW 013
Puissance de raccordement - Absorcién maxima - MakcumansHoe nompebnexue ’
Portata - Capacity - Durchsatz - Change utile - Capacidad — Motok m*h 700
Diametro foro d'uscita - Diameter exit hole - Durchmesser Austrittsloch - Diamétre trou de sortie @i 150
Diémetro del orifi cio de salida - duamemp 8b1x00H020 omgepcmus
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 72

T . o , L mm 1690
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmaRe der Verpackung P 1690
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pa3meps! ¢ ynakoskol H e 540

mm

Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 117
Supporti - Supports - Gestelle - Supports - Soporte s — Onopsbl SEV835
Dimensioni esterne - External dimensions - AuBenmaRe L mm 1420
Dimensions externes - Dimensiones externas - BHewHue pasmepb! P mm 1420
Peso netto - Net weight - Nettogewicht - Poids net - Peso neto - Bec Hemmo kg 85
Altezza per forno singolo - Single oven high - Hohe einzel Ofen M 1100
Hauteur four seul Altura solo Horno - neyb 8bicokasi 00HOApYCHas
Altezza per forno doppio - Double oven high - Hauteur four double M 900
Héhe doppel Ofen - Altura doble Horno - neub 8bicokasi 3 8yxbsipycHas

I . o , L mm 1360
Dimensioni esterne con imballo - External dimensions including packaging - AuRenmaRe der Verpackung P 1440
Dimensions externes avec emballage - Dimensiones externas con embalaje - BHewHue pa3meps! ¢ ynakoskol H e 190

mm

Peso lordo - Gross weight - Bruttogewicht - Poids brut - Peso bruto - Bec 6pymmo kg 90

L: larghezza - width - Breite - largeur - anchura - wupuna P: profondita - depth - Tiefe - profondeur - profundidad - azy6una H: altezza - height - Hohe - hauteur - altura - ésicoma
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f Le caratteristiche principali sono:
1. Facciata in acciaio inox
2. Porta con vetro panoramico e sistema di apertura e chiusura con molla a compressione
3. Guarnizione di tenuta calore tra porta e camera di cottura
4. Camera di cottura in acciaio inox
5. Sistema integrato di recupero calore in camera di cottura
6. llluminazione camera di cottura con lampada alogena a 12 V
7. Sfiato vapori di cottura regolabile
8. Mattoni refrattari in CORDIERITE
9. Resistenze differenziate cielo-platea

10. Pannello comandi separato

11. VERSIONE DG: Sistema di controllo digitale con possibilita di impostare la temperatura
della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera differenziata
da 0% a 100%; funzioni PIROLISI ed ECONOMY integrate; programmazione cotture; avvisatore
acustico di fine cottura; timer settimanale.

VERSIONE CD: Sistema di controllo con commutatori digitali; possibilita di impostare la
temperatura della camera e la potenza dei due gruppi di resistenze (cielo e platea) in maniera
differenziata al minimo o al massimo; avvisatore acustico di fine cottura; accensione del forno
programmabile con conto alla rovescia.

12. Termostato di sicurezza

13. Ventola di raffreddamento

Tutti i modelli possono essere forniti con supporto (con o senza ruote) e cappa di aspirazione
(con 0 senza motore a cinque velocita)

B Its main features are:
Stainless steel front
Door with panoramic double glass and opening-closing system with compression spring
Heat seal between the door and the cooking chamber
Cooking chamber in stainless steel
Heat recovery system integrated in the cooking chamber
Chamber lighting through a 12 V halogen bulb
Adjustable breather
Refractory bricks in CORDIERITE
. Differentiated top-bottom heating elements
10. Separate control panel
11. DG VERSION: Digital control system with the ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a differentiated manner
from 0% to 100%; Integrated pyrolysis an economy functions; Cooking programming; end of
cooking buzzer; weekly timer.
CD VERSION: control system with digital switches; ability to set the temperature of the chamber
and the power of the two groups of heating elements (top and bottom) in a differentiated manner
at min or max; end of cooking buzzer; countdown switching on system
12. Safety thermostat
13. Cooling fan
All models can be supplied with a support (with or without wheels) and a hood (with or without
engine, with five speed)
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| ) Les principales caractéristiques sont :
1. Facade en acier inoxydable
Porte avec double vitre panoramique et systeme d'ouverture/fermeture avec ressort de
compression
Joint d'étanchéité de chaleur entre la porte et la chambre de cuisson
Chambre de cuisson en tole aluminée
Systéme incorporé de récupération de chaleur dans la chambre de cuisson
Eclairage de la chambre de cuisson avec halogéne 12 V
Evacuation de vapeur de cuisson réglable
Briques réfractaires en CORDIERITE
9. Reésistances distinctes - groupe supérieur/inférieur
10. Panneau de commandes séparé
11. VERSION DG: systéme de contrdle digitale avec possibilité de régler la température de la
chambre et la puissance des deux groupes d'é/éments (haut et bas) d'une maniere différente de
0% & 100%; functiones PYROLYSE et ECONOMY integrées; programmation de cuisson; avis
acoustique du fin de la cuisson, allumage du four programmable avec temporisateur settimanal.
VERSION CD: systeme de contrble avec les commutateurs digitales, possibilité de régler la
température de la chambre et la puissance des deux groupes d'éléments (haut et bas) d'une
maniére différente pour minimum ou maximum; avis acoustique du fin de la cuisson, allumage
du four programmable avec compte a rebours.
12. Thermostat de sécurité
13. Ventilateur de refroidissement
Tous les modéles peuvent étre livrés avec support (avec ou sans roulettes) et hotte d'aspiration
(avec ou sans moteur cing vitesses)
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i Die wesentlichen Merkmale sind folgende:

Vorderseite aus Edelstahl

Tar mit doppelter Panoramaverglasung und Offnungs- und SchiieBsystem mit Druckfeder

Warmeabdichtung zwischen Tur und Backkammer

Backkammer aus Edelstahl

Integriertes System zur Warmertlickgewinnung in der Backkammer

Beleuchtung der Backkammer mit 12V Halogenleuchte

Regulierbarer Abzug der Backdampfe

Schamottstein aus CORDIERIT
. Heizwiderstande fiir die differenzierte Erwarmung von Ober- und Unterhitze
10. Separates Steuerfeld
11. VERSION DG: Digitales Kontrollsystem mit der Moglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande (Ober- und Unterhitze) von 0 % bis 100 %
differenziert zu regeln. Programmierung der Backzeit, Akustische Meldung Uber das Ende des
Backvorgangs, wéchentliches Timer. eingebaute Pyrolysys und Economy Funktionen..
VERSION CD: Steuerung mit digitalem Umschalter mit der Méglichkeit, die Temperatur der
Backkammer und die Leistung der Heizwiderstande, (Ober- und Unterhitze) von volle auf
minimierte Leistung zu regeln, Akustische Meldung (ber das Ende des Backvorgangs
Programmierbare Einschaltung des Pizzaofens mit Riickwartstimer
12. Sicherheitsthermostat
13. Lufter
Alle Modelle kdnnen mit Untergestell (mit oder ohne Rader) und Abzugshaube (mit oder ohne
Motor mit finf Geschwindigkeitsstufen) geliefert werden.
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Las caracteristicas principales son:
1. Fachada de acero inox

2. Puerta con doble cristal panoramico y sistema de apertura y cierre con resorte de
compresion 3. Junta de tenida calor entre puerta y camara de coccion

4. Cémara de coccion de de acero inox

5. Sistema integrado de recuperacion calor en camara de coccién

6. lluminacién camara de coccidn con lampara alégena de 12 V

7. Respiradero de coccion ajustable

8. Ladrillo refractario de CORDIERITA

9. Resistencias diferenciadas cielo-suelo

10. Panel mando separado

11. VERSION DG: Sistema de control digital con capacidad de ajustar la temperatura
ambiente y el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento (superior e inferior) de
una manera diferente de 0 % a 100 % ; funciones pirdlisis y economia integrada ; programacion
despidos ; bocina final de la coccién , el temporizador semanal

VERSION CD: Sistema de control con interruptores digitales, la capacidad para ajustar la
temperatura de la habitacién y el poder de los dos grupos de elementos de calentamiento
(superior e inferior) en diferentes formas de minimo o méaximo; Cuerno final de la coccion,
encienda el horno con cuenta atrds programable.

12. Termostato de seguridad 13. Ventilador de refrigeracion

Todos los modelos se pueden proporcionar con soporte (con o sin ruedas) y capa de
inspiracion (con o sin motor de cinco velocidades)

OCHOBHblE XapaKTepuUCTUKN:

®acap n3 HepxxaBetoLLen cTanu
[lBepb ¢ [BOVHBLIM 0O30pHBIM CTEKNOM UM CMCTEMOW OTKPbIBAHUS W 3aKpbiBaHWs C

MPYXUHOW CxaTs
YNnoTHUTENbHas XapoycToiunBas Npoknaaka MeXay ABEPbIO U KaMepoit BbinekaHus
Kamepa BbinekaHus 13 HepxaBetoLLelt cTanu
BcTpoeHHas cuctema pekynepaumy Tenna B kamepe BbinekaHus
OcBelLeHMe kamepbl BbinekaHus ranoreHHon namnon 12 V
Perynupyemas oTAyLMHa Ans NapoB BbinekaHWs
OrHeynopHble kupnuun 3 KOPOUEPUTA
9. OtaenbHble TEHbI A4S NOTOMKA U NNaT(OpMbI
10. OtgenbHas naHenb ynpaeneHus
11. MOOENb DG: LUudpoas cuctema ynpaBneHus C BO3MOXHOCTbIO — YCTaHOBKM
TeMnepaTypbl kamepbl U MOLIHOCTM [BYX Tpynn T3HOB (MOTOMOK M nnatdopma) He3aBuCUMO
apyr ot pgpyra ot 0% po 100%; BcTpoeHHble dyHkymm MAPONNSA N 3KOHOM;
nporpaMmuUpoBaHue BbinekaHusi; 3BYKOBOM CUrHan OKOHYaHWst BbINekaHusi; HeAeNbHbIt TalMep
MOZEINb CD: Cuctema ynpaBneHus ¢ LpoBbIMIA KOMMyTaTOPaMm; BO3MOXHOCTb YCTaHOBKY
TeMnepaTypbl kamepbl M MOLIHOCTM ABYX Tpynn T3HOB (NOTOMOK M nnatdopma) He3aBuCUMO
ApYr OT Apyra Ha MMHUMArNbHOE UMM MaKkcUManbHOe 3HaYeHue; 3BYKOBOW CUrHam OKOHYaHWst
BbINEKaHHsi; IPOrpaMM1pyeMoe BKITIOYEHNE Neyn ¢ 06paTHbIM OTCHETOM.
12. TepmocTar 6e30nacHoCTH 13. BeHTunATOp OxnaxaeHus
Bce mogenu moryT nocTaBnsiTbCst C CynnopToM (C konmecamu unu 6e3 Konec) v BbITSIKKON (C
MOTOpOM unn 6e3 MoTopa ¢ 5 ckopocTsimm)
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