490iamond

K Uhlschrank fir Fisch 700 Liter,
1 Tiar, GN 1/1 (10 Behalter)

bzt AFSU/H-R2
Beschreibungen
mm (Bx T x H) 770 x 820 x 2025
TO _40+60
kW 0.4
Spannung 230/1N 50HZ
Bruttogewicht (kg) 165 kg
1 . Volumen (m3) 1.5m3

Seitenkatalog : 143-GOLD

Details zum Produkt

Lieferung: 10 GN-Behélter 1/1-h100 mm. aus Polycarbonat.

Kupferspiralverdampfer (seitlich), verdeckt durch einen perforierten Edel stahlabweiser

Manuelles Abtauen, mit Wassersammel behéalter
Boden mit Ablassschraube

4 verstellbare Edelstahlfuflze.

Kdatemittelgas R290.

Innen und aul3en aus Edelstahl AISI 304 (lebensmittelecht) (hinten verzinkter Stahl), Monocoque Rahmen

e Gestelle und Grille aus Edelstahl (antitilt), die eine beliebige Positionierung der Gitter erméglichen,
tiefgezogener Innenboden und abgerundete Ecken und Kanten

e Turen mit ergonomischen und umkehrbaren Griffen, Verschluss durch "Dreifachkammer” und
Magnetdichtungen (einfacher Austausch, ohne Werkzeug), Scharniere mit 100°-Stopp, Schliefsen mit
automatischer Ruckstellung (akustische und optische Alarmvorrichtung fr "gedffnete Tur")

e Mikroschaltervorrichtung, die es dem Verdampfergeblase ermdglicht, beim Offnen der Tiir zu stoppen
e Standard mit Schitsselverriegelung
e Obere Platte fur Zugang zur Kompressoreinheit, auf Scharnieren, einfache Inspektion

o Kompressoreinheit in Klimaklasse 5 (,,407°C Temperatur — 407%% L uftfeuchtigkeit”), bel Ufteter
Kondensator.
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e Elektronischer Mikroprozessor "digital” (unter geschlossenem Gehause, 100% wasserdicht), mit HACCP-
Funktionen, Frontbedienfeld mit blauer LED

¢ |nnenbeleuchtung, mit Schalter
e FCKW-freie Polyurethan-Isolierung (85 mm = superisoliert)

o Gerdte, die den geltenden Normen (CE) entsprechen.
The +

PLUS:

¢ "Diamond Green Technology", bis zu 70%* Einsparung
e "Buffer" Kuhlaggregat, tropentauglich (+43°C).
e FCKW-freie Polyurethan-Isolierung, 85 mm dick, "superisoliert”.

e AuRergewohnliche Leistungen dank der homogenen Verteilung der " Seitenstromung” der Kahlluft, die eine
gleichmaldige Temperatur ermoglicht und eine gute Konservierung der Produkte gewdahrleistet (in den
Kuhlmobeln kein " Austrocknen der Lebensmittel™).

e Fur empfindliche Produkte (z. B. Geback, Croissant, etc.) ist esmoglich, die Funktion (im Mikroprozessor)
in 2 Stufen der hygrometrischen Regelung zu aktivieren.

e Mikroprozessor zur Regelung (unter geschlossener Box, 100% wasserdicht).
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